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Méthodologie

 Echantillonnage

 Sélection dans une liste de 74 arboriculteurs, tous impliqués dans des réseaux en 

circuits longs (coopératives, metteurs en marché)

 Diversification plus ou moins importante (VD, transfo…)

Conception du diagnostic de pertes en production

 Recueil d’informations quantitatives aux différentes étapes de production

 Collecte de données qualitatives pour les pistes d’actions
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Résultats
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Pistes d’actions (1)

 Développer la Vente Directe : 

 Impact direct sur pertes en zone de Récolte

 Circuits traditionnels, mais aussi auto-cueillettes et circuits agritouristiques

Développer la transformation à façon

 Impact direct sur pertes en zone de récolte et Conditionnement

Développer la transformation via une démarche collective

 Impact direct sur pertes en zone de récolte et Conditionnement

 Appui sur l’entreprise de transformation SIBIO
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Pistes d’actions (2)

 Améliorer les compétences et l’implication des personnels 

 De cueillette

 Des zones de conditionnement

Améliorer la technicité des producteurs

 Pratiques phytosanitaires : conservation des fruits

 Choix variétal :  calendriers de récolte, conservation des fruits

 Taille et éclaircissage : calibrage des fruits, fruits boisés

 Fertilisation : calibrage des fruits

 Nombre de passages lors des cueillettes : maturité des fruits, pertes non récolte
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Merci de votre attention
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