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Panorama et etude de la structuration
de l'offre de produits locaux pour la
restauration collective en Occitanie
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La DRAAF met en ligne un premier recensement de I'offre  existante mais celui ci n’est pas
exhaustif.

De plus, des nouveaux outils de structuration de I'offre sont apparus depuis plusieurs années sans
gu’il n’y ait de retours d’expériences pour la DRAAF.

Objectifs du stage :

Réaliser un diagnostic de l'offre sur le territoir e régional

Proposer des pistes d’action pour les territoires sur lesquels I'offre n’est pas structurée
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Réaliser un diagnostic de l'offre sur le territoire région al

Poursuivre le recensement de I'offre pour chaque dé partement

Carte de la production Y e

« primaire » en Occitanie g ) laccompagnement
en Occitanie

= producteurs, grossistes,
transformateurs

Analyser pour chaque département, le niveau de stru cturation de I'offre sur le territoire

En lien avec les acteurs du réseau régional restauration collective de la DRAAF, un diagnostic par département sera
réalisé. Il permettra, le cas échéant de présenter des solutions pour structurer I'offre sur les territoires ou aucune initiative

n'a été relevée.

Réaliser une analyse de certains outils en Occitani e

Les plateformes physiques d'approvisionnement de la restauration collective sont des outils innovants en matiere de
structuration de l'offre. Une étude approfondie sera menée pour analyser les performances de ces outils.

Les projets de légumeries se développent de maniere trés importante en Occitanie, sans avoir pour l'instant beaucoup de
retours d’expériences.

mmmm)>  Axe d’analyse: articulation entre ces outils sur le territoire (complémentarité, concurrence...)
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La démarche vous intéresse ?

Etre recensé sur le site de la DRAAF

Participer aux diagnostics départementaux

Témoigner d’'une initiative intéressante

Contactez moi :

Téléphone au 04 67 10 19 79

Mail : marion.leguiel@agriculture.gouv.fr
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Chambres d'agriculture Occitanie

Mise en relation des acteurs et accompagnement
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biologique FRAB Occitanie

Actions de structuration et de formation des acteurs de
Poffre
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Qui sommes-nous?
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Les chiffres de la Bio

oFRAB MP « LANGUEDOC-ROUSSILLON

Les Agriculteurs BIO
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La bio en restauration collective
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Nos outils a votre disposition
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Un centre de ressources en ligne

> www.repasbio.org

La boite a outils a destination de la restauration collective

'Devlutﬁ\{nm-(“g

b (opversionbio-ord \

Resmum\‘mnhiu g

J

!

Repashio

a AR

Lo site 4@ \cn on colledive

dedie b le cestour

1a IO Fronca®®
Ui,

o ot
caneetive

offies i
, Régigel SR _——— o sournir ¥
eraont o son buagel cation
Engov® § WAnEeT 2~ vetal!
z * . aud
e 1 &

b~°q A,Cam@:e—{———‘ welle fois.
¢ \O D
paﬂ)

ne NOW
il genaleurs o
5 vopjectf 48
ge PO "

paODUT

Jetter
ENERANCE Ry mﬂmuelmws
m.\e(b
oz.NQUS VOUS B
B quel fitre :m,“mel T
agecamiay ot
reept o L
: |

res‘\au‘::ﬁ‘;‘; pio. Voict 185 M

ace /
resultAls- 1

2
Liberté + Egalité  Fraternité

REPUBLIQUE FRANGAISE

PREFET
DE LA REGION
OCCITANIE

Comité régional de 1’alimentation Occitanie — 5 juillet 2017

Repashio

Le site de la FNAB
dédié & la restauration collective

*FRAB MP »

Les Agriculteurs BIO
de Midi Pyrénées

>Des fiches techniques

>l'actualité des
dispositifs et de la
réglementation.
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- structurer I'offre

- lever les contraintes économiques

- inscrire |'offre régionale dans les AO



Représentation
®  Porte-parole de la filiere bétail et viande francaise (pouvoirs publics, Administrations, organisations professionnelles, presse, efc... ).

Sa représentativité lui confére un role de premier ordre dans la défense des intéréts de toute la filiere.

Concertation
® Identifier des positions communes ;

® lieu d’échanges, de discussions et de réflexions communes.

Cette capacité de la filiere viande a s’organiser, a dialoguer, lui confére un poids d’autant plus important que ses positions sont celles de

I'ensemble des maillons.

Actions
o Mise en ceuvre d’outils réglementaires (accords interprofessionnels), techniques (cahiers des charges, guides techniques ...) et appui

technique aux maillons de la filiere dont la RHD,
® Déploiement des programmes de communication institutionnelle (lobbying), technique (environnement, guides spécifiques adaptés aux

différents maillons, fiches techniques RHD ...), scolaire ou grand public avec 3 objectifs : valoriser la filiere, ses métiers et ses Hommes ;

valoriser les viandes ; rétablir les vérités.
La filiere viande met en ceuvre sous couvert de ses Comités techniques spécialisés, des guides et outils sur les différentes problématiques

stratégiques telles que la RHD, la qualité des viandes, I'environnement, le BEA, les enjeux sociétaux ...



Thématique: Structuration de I'Offre
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Thématique: Agir sur la contrainte du Prix
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Thématique: Agir sur la contrainte du Prix

Pistes pour lever les contraintes liées au prix de la viande francaise/régionale:

Choix des avants

®  Adaptés au circuit RHD: valorisation de morceaux économiguement moins onéreux (3eme catégorie), avantage prix

®  Valorisation de la carcasse entiére grace a un équilibre matiére réalisé; gain économique avantageux pour les viandes régionales
Fiches techniques morceaux avec mention des muscles selon leur qualité gustative, mention des grammages, références techniques de

préparation/présentation/conditionnement, DLC, grammages recommandés etc...)

L’adaptation des cuissons

° Cuissons basse température / cuissons de nuit

®  Travail facilité, gains économique (rendements, moindre gaspillage et dépenses énergétiques moindres sur la durée) .

Fiches techniques cuisson avec calcul des rendements et pertes observées selon cuisson (traditionnel/longue).



Thématique: Inscrire les viandes régionales dansle s AO

Proposition de critéres a inscrire:

Un seul pays pour les lieux de naissance, élevage, abattage, transformation
Elevages inscrits dans une démarche d’évaluation de leurs pratiques
Visites d’élevage

Information des convives par les producteurs

Journées a théme et de découverte de la gastronomie locale

+ Viandes justifiant de qualités nutritionnelles garantissant un profil lipidigue en adéquation avec les recommandations

nutritionnelles officielles (ANC) ou équivalent, par exemple avec un ratio oméga-3 / oméga-6 inférieur ou égal a 5

+ fourniture des éléments de tracabilité et de contréle depuis I'élevage jusqu’a la livraison des viandes (outils informatiques

dédiés au suivi des démarches avec inscription sur les documents de tracabilité carcasses et lots de découpe)
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