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EDITO 
 
 
Depuis le Grenelle de l’environnementDepuis le Grenelle de l’environnementDepuis le Grenelle de l’environnementDepuis le Grenelle de l’environnement, le 

gouvernement encourage la pratique de 

l’agriculture biologique et l’approvisionnement en 

circuits courts.  

 

 

A l’échelle de la LozèreA l’échelle de la LozèreA l’échelle de la LozèreA l’échelle de la Lozère, un travail est mené en 

collaboration avec la Chambre d’Agriculture de 

Lozère, le Conseil Général ainsi que les associations 

Lozère bio et De Lozère pour accompagner les 

établissements scolaires, maisons de retraites, 

hôpitaux du département dans leurs 

approvisionnements en produits locaux et produits 

issus de l’agriculture biologique. 

 

 

Ce catalogue de produitsCe catalogue de produitsCe catalogue de produitsCe catalogue de produits, destiné aux 

gestionnaires de la restauration collective, a pour 

but de faciliter les contacts entre l’offre et la 

demande. Il sera mis à jour et enrichi régulièrement. 
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ƋƠş ƋƮƹȧƱƤş ƤƲƳş ƦȨƭȨƱƠƫƤƬƤƭƳş ƣƨƵƨƲȨƤş Ƥƭş ųş ƹƮƭƤƲşŹş

ƫɻƀƴơƱƠƢūş ƫƠş ƌƠƱƦƤƱƨƣƤūş ƫƤƲş ƂȨƵƤƭƭƤƲş ƤƳş ƫƤƲş

ƂƠƴƲƲƤƲŭŭşşşşşşşş
Ƅƍş ƀƔƁƑƀƂūş ƫƤƲş ƤƷƯƫƮƨƳƠƳƨƮƭƲş ƲƮƭƳş

ƲƯȨƢƨƠƫƨƲȨƤƲşƣƠƭƲşƫɻȨƫƤƵƠƦƤşƣƤşƵƠƢƧƤƲşƠƫƫƠƨƳƠƭƳƤƲŭş

Ƌƀş ƌƀƑƆƄƑƈƃƄş ƤƲƳş ƢƠƱƠƢƳȨƱƨƲȨƤş ƯƠƱş ƣƤƲş

ƲƸƲƳȧƬƤƲş ƮƵƨƭƲş Ůş ơƮƵƨƭƲşźş ơƮƵƨƭƲş ƫƠƨƳş Ůş ơƮƵƨƭƲş

ƵƨƠƭƣƤŭş

ƋɻƠƦƱƨƢƴƫƳƴƱƤş ƣƤƲş ƂƄƕƄƍƍƄƒş ƤƲƳş ƳƱȧƲş

ƣƨƵƤƱƲƨƥƨȨƤşŹş ƯƱƮƣƴƢƳƤƴƱƲşƣƤşƬƨƤƫūş ƢƧȡƳƠƨƦƭƤƲūş ƥƱƴƨƳƲş

ƱƮƴƦƤƲūş ƯƫƠƭƳƤƲş ƠƱƮƬƠƳƨưƴƤƲūş ƬƠƱƠȭƢƧƤƱƲŭŭŭş ƋƠş

ƯƱƮƣƴƢƳƨƮƭş ƯƱƨƭƢƨƯƠƫƤş ƤƲƳş ƫɻȨƫƤƵƠƦƤş ƣƤş ƢƧȧƵƱƤƲş

ƣƮƭƳş ƫƤş ƫƠƨƳş ƲƤƱƳş ȟş ƫƠş ƥƠơƱƨƢƠƳƨƮƭş ƣƤş ƫɻƀƎƂş

ƏȨƫƠƱƣƮƭŭş

ƒƴƱş ƫƤƲş ƂƀƔƒƒƄƒūş ƫƤƲş ƤƷƯƫƮƨƳƠƳƨƮƭƲş ƮƵƨƭƤƲş

ƯƱȨƣƮƬƨƭƤƭƳŭş
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La qualité d’un produit recouvre plusieurs aspects : la sécurité alimentaire, les qualités nutritionnelles, 

les qualités gustatives, le mode de production, l’environnement dans lequel il est produit… 

 

Les Signes d’Identification de l’Origine et de la Qualité (SIQO) garantissent la qualité environnementale 

(Agriculture Biologique), la qualité liée au terroir (AOP, IGP et AOC), une qualité supérieure (Label Rouge), des 

liens au territoire (IGP) et une qualité de production (STG).  

 
La certification « Agriculture Biologique » garantit un certain nombre de 

« bonnes pratiques » visant au respect de lΐenvironnement (non utilisation de 

pesticides chimiques de synthèse ni dΐengrais chimiques de synthèse, absence 

dΐorganisme génétiquement modifié (OGM)) et au respect du bien être animal. 

 

LΐAOC (ou AOP au niveau européen) désigne un produit qui tire son 

authenticité et sa typicité de son origine géographique. 

 

LΐIGP distingue un produit dont toutes les phases d'élaboration ne sont 

pas nécessairement issues de la zone géographique éponyme mais qui bénéficie 

d'un lien à un territoire et d'une notoriété. L'aire géographique d'une IGP est 

délimitée. 

 

Le Label Rouge garantit qu'un produit possède un ensemble de 

caractéristiques lui conférant un niveau de qualité supérieure par rapport aux 

produits similaires. Les conditions de production ou de fabrication du produit 

lui sont particulières, elles confèrent la qualité supérieure. 

 

STG a pour objet de protéger la composition traditionnelle d'un produit, 

ou un mode de production traditionnel. Les matières premières ou le mode de 

production sont les garants du caractère objectivement traditionnel du produit 

par rapport aux produits similaires. 

 

 
Il existe d’autres distinctions comme les marques collectives territoriales « de Lozère » et « Sud de France ». 

Elles garantissent des liens au territoire et sont pourvues de cahiers des charges. 
 

Lΐassociation « de Lozère » a pour principale mission la structuration 

et le développement des filières agroalimentaires, des productions issues de 

la Lozère ; par le biais de sa marque collective, elle en assure également la 

promotion. Les filières encadrées par la marque sont soumises à des cahiers 

des charges rigoureux qui régissent entre autres les conditions dΐélevage, 

de production et de transformation. 

 

« Sud de France » est la marque ombrelle régionale des vins et produits 

agroalimentaires de la région Languedoc-Roussillon. 
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Cette carte positionne les collectivités de Lozère qui ont une cuisine et gèrent leurs approvisionnements. Elle 

peut permettre aux gestionnaires de s’organiser pour grouper leurs achats auprès d’un fournisseur. 
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Les produits recensés sont classés par catégories de produits, sous catégories, voire sous-sous catégories. 

Une fiche correspond à un produit pour un producteur ou une entreprise. Chaque producteur ou 

entreprise est associé à un numéro qui permet de le ou la retrouver sur la carte fournisseurs et dans 

l’index général des fournisseurs. 
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Adresse : Le Régent 
Code Postal : 48 160 
Ville : Saint Andéol de Clerguemort 
 
Contact : Denis PIT / Nicolas TATTO 
Téléphone : 09 60 01 40 25 
Fax : 04 66 54 50 71 
Email : verfeuille@wanadoo.fr  

SARL VERFEUILLE 
 
 

N° 1 
 

Catégorie : 
EPICERIE Sucrée Confiture 
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• Caractéristiques : Confiture qualité Extra, cuisson en marmite vapeur respectant le produit. Produit sans colorant ni 
conservateur. 

 

• Composition, ingrédients : châtaigne (50 %), sucre de canne 

• Origine des matières premières : Châtaigne : Cévennes  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) 

Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

• DLUO : 3 ans 

• Conditions de conservation : 
Température ambiante ; au frais après 
ouverture 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : 500 € HT 

• Délais : Commander semaine A pour être livré semaine B 

• Secteur géographique desservi : Lozère, Aveyron, Gard, Hérault (l’entreprise livre elle même) 

• Conditions particulières : RAS 

 

 

 

 Unité Colis 

Colisage Boite 5/1  

Poids Net : 5,0 kg  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Le Régent 
Code Postal : 48 160 
Ville : Saint Andéol de Clerguemort 
 
Contact : Denis PIT / Nicolas TATTO 
Téléphone : 09 60 01 40 25 
Fax : 04 66 54 50 71 
Email : verfeuille@wanadoo.fr  

SARL VERFEUILLE 
 
 

N° 1 
 

Catégorie : 
EPICERIE Sucrée Confiture  
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• Caractéristiques : Confiture qualité Extra, cuisson en marmite vapeur respectant le produit. Produit sans colorant ni 
conservateur. 

 

• Composition, ingrédients : framboise (50 %), sucre de canne, citron, pectine 

• Origine des matières premières : Framboise : Lozère  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) 

Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

• DLUO : 3 ans 

• Conditions de conservation : 
Température ambiante ; au frais après 
ouverture 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : 500 € HT 

• Délais : Commander semaine A pour être livré semaine B 

• Secteur géographique desservi : Lozère, Aveyron, Gard, Hérault (l’entreprise livre elle même) 

• Conditions particulières : RAS 

 
 
 

 Unité Colis 

Colisage Boite 5/1  

Poids Net : 5,0 kg  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Le Régent 
Code Postal : 48 160 
Ville : Saint Andéol de Clerguemort 
 
Contact : Denis PIT / Nicolas TATTO 
Téléphone : 09 60 01 40 25 
Fax : 04 66 54 50 71 
Email : verfeuille@wanadoo.fr  

SARL VERFEUILLE 
 
 

N° 1 
 

Catégorie : 
EPICERIE Sucrée Confiture 
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• Caractéristiques : Confiture qualité Extra, cuisson en marmite vapeur respectant le produit. Produit sans colorant ni 
conservateur. 

 

• Composition, ingrédients : gratte-cul bio (50 %), sucre de canne, citron, pectine 

• Origine des matières premières : Gratte-cul : Lozère  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) 

Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

• DLUO : 3 ans 

• Conditions de conservation : 
Température ambiante ; au frais après 
ouverture 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : 500 € HT 

• Délais : Commander semaine A pour être livré semaine B 

• Secteur géographique desservi : Lozère, Aveyron, Gard, Hérault (l’entreprise livre elle même) 

• Conditions particulières : RAS 

 

 
 

 Unité Colis 

Colisage Boite 5/1  

Poids Net : 5,0 kg  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Le Régent 
Code Postal : 48 160 
Ville : Saint Andéol de Clerguemort 
 
Contact : Denis PIT / Nicolas TATTO 
Téléphone : 09 60 01 40 25 
Fax : 04 66 54 50 71 
Email : verfeuille@wanadoo.fr  

SARL VERFEUILLE 
 
 

N° 1 
 

Catégorie : 
EPICERIE Sucrée Confiture  
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• Caractéristiques : Confiture qualité Extra, cuisson en marmite vapeur respectant le produit. Produit sans colorant ni 
conservateur. 

 

• Composition, ingrédients : myrtille (50 %), sucre de canne, citron, pectine 

• Origine des matières premières : Gratte-cul : Lozère  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) 

Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

• DLUO : 3 ans 

• Conditions de conservation : 
Température ambiante ; au frais après 
ouverture 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : 500 € HT 

• Délais : Commander semaine A pour être livré semaine B 

• Secteur géographique desservi : Lozère, Aveyron, Gard, Hérault (l’entreprise livre elle même) 

• Conditions particulières : RAS 

 

 Unité Colis 

Colisage Boite 5/1  

Poids Net : 5,0 kg  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Le Régent 
Code Postal : 48 160 
Ville : Saint Andéol de Clerguemort 
 
Contact : Denis PIT / Nicolas TATTO 
Téléphone : 09 60 01 40 25 
Fax : 04 66 54 50 71 
Email : verfeuille@wanadoo.fr  

SARL VERFEUILLE 
 
 

N° 1 
 

Catégorie : 
EPICERIE Sucrée Compote 
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• Caractéristiques : Compote de pommes bio sans colorant ni conservateur. 

 

• Composition, ingrédients : pommes, sucre de canne  

• Origine des matières premières : Pommes : Gard  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) 

Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

• DLUO : 3 ans 

• Conditions de conservation : 
Température ambiante ; au frais après 
ouverture 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : 500 € HT 

• Délais : Commander semaine A pour être livré semaine B 

• Secteur géographique desservi : Lozère, Aveyron, Gard, Hérault (l’entreprise livre elle même) 

• Conditions particulières : RAS 

 

 

 Unité Colis 

Colisage Boite 5/1 ou poche 
aseptique 

 

Poids Net : 4,5 kg  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Le Régent 
Code Postal : 48 160 
Ville : Saint Andéol de Clerguemort 
 
Contact : Denis PIT / Nicolas TATTO 
Téléphone : 09 60 01 40 25 
Fax : 04 66 54 50 71 
Email : verfeuille@wanadoo.fr  

SARL VERFEUILLE 
 
 

N° 1 
 

Catégorie : 
EPICERIE Sucrée Compote 
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• Caractéristiques : Compote de pommes - châtaignes bio sans colorant ni conservateur. 

 

• Composition, ingrédients : pommes, châtaignes, sucre de canne  

• Origine des matières premières : Pommes : Gard ; Châtaignes : Cévennes (Lozère)  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) 

Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

• DLUO : 3 ans 

• Conditions de conservation : 
Température ambiante (à consommer 
rapidement et à garder au frais après 
ouverture) 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : 500 € HT 

• Délais : Commander semaine A pour être livré semaine B 

• Secteur géographique desservi : Lozère, Aveyron, Gard, Hérault (l’entreprise livre elle-même) 

• Conditions particulières : RAS 

 

 Unité Colis 

Colisage Boite 5/1 ou poche 
aseptique 

 

Poids Net : 4,5 kg  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Le Crouzet 
Code Postal : 48 400 
Ville : Les Bondons 
 
Contact : Muriel PASCAL 
Téléphone : 04 66 45 07 04 
Fax :  
Email : lafermeducrouzet@free.fr  

LA FERME DU CROUZET 
 
 

N° 2 
 

Catégorie : 
EPICERIE Sucrée Miel 
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• Caractéristiques : Miel de Lozère liquide ou cristallisé (à la demande) : « Fleurs de printemps » fruité, pas trop fort ; Miel 
« des Cévennes » toutes fleurs ; Miel « de châtaigne ». Possibilité de fournir des échantillons pour goûter les produits. 

 

• Composition, ingrédients :  

• Origine des matières premières : Lozère  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : En conversion AB (obtention du label en août 2012) 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLUO : 2-3 ans 

• Conditions de conservation : 
Température ambiante  

 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Délais : Commander 4-5 jours à l’avance, voire moins (voir avec la productrice) 

• Secteur géographique desservi :  

- Si secteur Mende, Florac, Collet de Dèze : pas de minimum de commande 

- Autres secteurs du département : volume minimum à déterminer avec la productrice 

• Conditions particulières : RAS 

 

 

 Unité Colis 

Colisage Seau  

Poids A la demande : 

 3 kg, 6 kg, 5 kg …  
 

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Le Régent 
Code Postal : 48 160 
Ville : Saint Andéol de Clerguemort 
 
Contact : Denis PIT / Nicolas TATTO 
Téléphone : 09 60 01 40 25 
Fax : 04 66 54 50 71 
Email : verfeuille@wanadoo.fr  

SARL VERFEUILLE 
 
 

N° 1 
 

Catégorie : 
EPICERIE Sucrée Autres 
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• Caractéristiques : Châtaignes séchées, décortiquées, triées, hachées en morceaux de 3 à 5 mm 

 

• Composition, ingrédients : châtaigne 

• Origine des matières premières : Châtaigne : Cévennes  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) 

Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLUO : 2 ans 

• Conditions de conservation : A l’ abri de 
l’air et des insectes, dans un endroit frais et 
sec 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : 500 € HT 

• Délais : Commander semaine A pour être livré semaine B 

• Secteur géographique desservi : Lozère, Aveyron, Gard, Hérault (l’entreprise livre elle même) 

• Conditions particulières : RAS 

 

 Unité Colis 

Colisage Sac  

Poids (en kg) Net : 1 kg  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage Kraft double 
épaisseur 

 

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Le Crouzet 
Code Postal : 48 400 
Ville : Les Bondons 
 
Contact : Muriel PASCAL 
Téléphone : 04 66 45 07 04 
Fax :  
Email : lafermeducrouzet@free.fr  

LA FERME DU CROUZET 
 
 

N° 2 
 

Catégorie : 
EPICERIE Sucrée Autres 
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• Caractéristiques : Pain d’épice frais (confectionné 1 ou 2 jours à l’avance). Possibilité de fournir des échantillons pour goûter 
les produits. 

 

• Composition, ingrédients : Miel (entre 40 et 45%), farine de seigle et T65, épices, eau, bicarbonate de sodium 

• Origine des matières premières : Miel : Lozère  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : En conversion AB (obtention du label en août 2012) 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

 

 

• DLUO : 1 mois 

• Conditions de conservation : 
Température ambiante  

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : Volume minimum à déterminer avec la productrice (environ une vingtaine 
de kg) 

• Délais : 1 semaine 

• Secteur géographique desservi : Lozère 

 

• Conditions particulières : RAS 

 

 

 Unité Colis 

Colisage   

Poids 300-350 g 

500-600 g 

(éventuellement 
1kg) 

 

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Le Régent 
Code Postal : 48 160 
Ville : Saint Andéol de Clerguemort 
 
Contact : Denis PIT / Nicolas TATTO 
Téléphone : 09 60 01 40 25 
Fax : 04 66 54 50 71 
Email : verfeuille@wanadoo.fr  

SARL VERFEUILLE 
 
 

N° 1 
 

Catégorie : 
EPICERIE Sucrée Autres 
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• Caractéristiques : Cuisson en marmite vapeur respectant le produit. Produit sans colorant ni conservateur. 

 

• Composition, ingrédients : châtaigne, jus de châtaigne 

• Origine des matières premières : Châtaigne : Cévennes  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) 

Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

• DLUO : 3 ans 

• Conditions de conservation : 
Température ambiante ; au frais après 
ouverture 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : 500 € HT 

• Délais : Commander semaine A pour être livré semaine B 

• Secteur géographique desservi : Lozère, Aveyron, Gard, Hérault (l’entreprise livre elle même) 

• Conditions particulières : RAS 

 

 Unité Colis 

Colisage Boite 5/1  

Poids Net : 4,3 kg  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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DisponibilitØ lozØrienne LØgumes de 
saison  J F M A M J J A S O N D 

Asperge             
Aubergine             
Bette             
Betterave 
rouge 

            

Broccoli             
Butternut             
Carotte             

CØleri rave             

Champignon             
Châtaigne             

Chou fleur             
Chou pomme 
frisØ 

            

Chou rouge             

Chou vert             

Concombre             
Courgette             
Endive             

Epinard             

FŁve             
Haricot vert             
Mâche             

Melon             
Navet             

Oignon             

Panais             

Pâtisson             
Petit pois             
Poireau             
Pomme de 
terre 

            

Potimarron             

Potiron             

Radis             
Radis noir             

Salade             

Tomate             
 J F M A M J J A S O N D 
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Adresse : Montbrun 
Code Postal : 48 210 
Ville : Montbrun 
 
Contact : Laurence BOUVIER 
Téléphone : 04 66 44 24 79 
Fax : 
Email : laurbouv@free.fr  

LAURENCE BOUVIER 
 
 

N° 3 
 

Catégorie : 
FRUITS & LEGUMES Légumes 
 

 

 


�	��	�
��
�

 

• Caractéristiques :  

 

• Origine des plants : Lozère Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (Certifié par Ecocert) 

 

• Conditionnement 

 

 

• DLC / DLUO à la livraison :  

• Conditions de conservation : 4°C 

• Calibrage :  

• Présentation du légume (lavé…) :  

 

 

• Disponibilités du produit : (mettre en couleur les mois de disponibilité ou de forte activité) 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : Non 

• Délais : Commander jour A pour être livré jour C, au minimum 

• Secteur géographique desservi : Mende, Florac 

 

• Conditions particulières : De préférence, livraison :  

- Le lundi après-midi et  jeudi matin à Mende 

- Les lundi, mercredi et vendredi matin à Florac 

Les horaires sont à préciser avec la productrice. 

 

 Unité Colis 

Colisage   

Poids A la demande  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Quartier du Rieu 
Code Postal : 48 100 
Ville : Chirac 
 
Contact : Etienne Rocheteau 
Téléphone : 06 33 89 52 47 
Fax : 
Email : etienne.rocheteau@orange.fr  

ETIENNE ROCHETEAU 
 
 

N° 4 
 

Catégorie : 
FRUITS & LEGUMES Légumes 
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• Caractéristiques :  

 

• Origine des plants :  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : 2e année conversion AB 

 

• Conditionnement 

 

 

 

• DLC / DLUO à la livraison :  

• Conditions de conservation : 

• Calibrage :  

• Présentation du légume (lavé…) :  

 

• Disponibilités du produit : (mettre en couleur les mois de disponibilité ou de forte activité) 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : A voir avec le producteur 

• Délais : Commander 3 jours avant d’être livré 

• Secteur géographique desservi : Marvejols, La Canourgue, Mende 

• Conditions particulières : RAS 
 

 Unité Colis 

Colisage   

Poids A la demande  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Montbrun 
Code Postal : 48 210 
Ville : Montbrun 
 
Contact : Laurence BOUVIER 
Téléphone : 04 66 44 24 79 
Fax : 
Email : laurbouv@free.fr  

LAURENCE BOUVIER 
 
 

N° 3 
 

Catégorie : 
FRUITS & LEGUMES Légumes 
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• Caractéristiques :  

 

• Origine des plants : Lozère Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (Certifié par Ecocert) 

 

• Conditionnement 

 

 

 

• DLC / DLUO à la livraison :  

• Conditions de conservation : 4°C 

• Calibrage :  

• Présentation du légume (lavé…) :  

 

• Disponibilités du produit : (mettre en couleur les mois de disponibilité ou de forte activité) 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : Non 

• Délais : Commander jour A pour être livré jour C, au minimum 

• Secteur géographique desservi : Mende, Florac 

 

• Conditions particulières : De préférence, livraison :  

- Le lundi après-midi et  jeudi matin à Mende 

- Les lundi, mercredi et vendredi matin à Florac 

Les horaires sont à préciser avec la productrice. 

 Unité Colis 

Colisage   

Poids A la demande  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   

!!!!
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Adresse : Quartier du Rieu 
Code Postal : 48 100 
Ville : Chirac 
 
Contact : Etienne Rocheteau 
Téléphone : 06 33 89 52 47 
Fax : 
Email : etienne.rocheteau@orange.fr  

ETIENNE ROCHETEAU 
 
 

N° 4 
 

Catégorie : 
FRUITS & LEGUMES Légumes 
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• Caractéristiques :  

 

• Origine des plants :  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : 2e année conversion AB 

 

• Conditionnement 

 

 

• DLC / DLUO à la livraison :  

• Conditions de conservation : 

• Calibrage :  

• Présentation du légume (lavé…) :  

 

• Disponibilités du produit : (mettre en couleur les mois de disponibilité ou de forte activité) 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : A voir avec le producteur 

• Délais : Commander 3 jours avant d’être livré 

• Secteur géographique desservi : Marvejols, La Canourgue, Mende 

• Conditions particulières : RAS 

 Unité Colis 

Colisage   

Poids A la demande  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Quartier du Rieu 
Code Postal : 48 100 
Ville : Chirac 
 
Contact : Etienne Rocheteau 
Téléphone : 06 33 89 52 47 
Fax : 
Email : etienne.rocheteau@orange.fr  

ETIENNE ROCHETEAU 
 
 

N° 4 
 

Catégorie : 
FRUITS & LEGUMES Légumes 
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• Caractéristiques : Oignons doux et oignons rouges 

 

• Origine des plants :  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : 2e année conversion AB 

 

• Conditionnement 

 

 

• DLC / DLUO à la livraison :  

• Conditions de conservation : 

• Calibrage :  

• Présentation du légume (lavé…) :  

 

 

• Disponibilités du produit : (mettre en couleur les mois de disponibilité ou de forte activité) 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : A voir avec le producteur 

• Délais : Commander 3 jours avant d’être livré 

• Secteur géographique desservi : Marvejols, La Canourgue, Mende 

• Conditions particulières : RAS 

 Unité Colis 

Colisage   

Poids A la demande  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Montbrun 
Code Postal : 48 210 
Ville : Montbrun 
 
Contact : Laurence BOUVIER 
Téléphone : 04 66 44 24 79 
Fax : 
Email : laurbouv@free.fr  

LAURENCE BOUVIER 
 
 

N° 3 
 

Catégorie : 
FRUITS & LEGUMES Légumes 
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• Caractéristiques : 3 variétés sont produites :  

Raja (rose) : pour toute utilisation 

Ditta (jaune) : pour salade de pomme de terre, pomme de terre sautées, en sauce, gratin, 

Agria (jaune) : pour toute utilisation 

 

• Origine des plants : Lozère Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (Certifié par Ecocert) 

 

• Conditionnement 

 

 

• DLC / DLUO à la livraison :  

• Conditions de conservation : 4°C 

• Calibrage : petites, moyennes, grosses 

• Présentation du légume (lavé…) : non 
lavées 

 

• Disponibilités du produit : (mettre en couleur les mois de disponibilité ou de forte activité) 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : Non 

• Délais : Commander jour A pour être livré jour C, au minimum 

• Secteur géographique desservi : Mende, Florac 

 

• Conditions particulières : De préférence, livraison :  

- Le lundi après-midi et  jeudi matin à Mende 

- Les lundi, mercredi et vendredi matin à Florac 

Les horaires sont à préciser avec la productrice. 

 

 Unité Colis 

Colisage  sac 

Poids A la demande  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage  sac 

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Quartier du Rieu 
Code Postal : 48 100 
Ville : Chirac 
 
Contact : Etienne Rocheteau 
Téléphone : 06 33 89 52 47 
Fax : 
Email : etienne.rocheteau@orange.fr  

ETIENNE ROCHETEAU 
 
 

N° 4 
 
 

Catégorie : 
FRUITS & LEGUMES Légumes 
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• Caractéristiques : Batavias blonde et brune, Feuille de chêne rouge et blonde, Rougette 

 

• Origine des plants :  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : 2e année conversion AB 

 

• Conditionnement 

 

 

• DLC / DLUO à la livraison :  

• Conditions de conservation : 

• Calibrage :  

• Présentation du légume (lavé…) :  

 

 

• Disponibilités du produit : (mettre en couleur les mois de disponibilité ou de forte activité) 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : A voir avec le producteur 

• Délais : Commander 3 jours avant d’être livré 

• Secteur géographique desservi : Marvejols, La Canourgue, Mende 

• Conditions particulières : RAS 

 Unité Colis 

Colisage   

Poids A la demande  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Montbrun 
Code Postal : 48 210 
Ville : Montbrun 
 
Contact : Laurence BOUVIER 
Téléphone : 04 66 44 24 79 
Fax : 
Email : laurbouv@free.fr  

LAURENCE BOUVIER 
 
 

N° 3 
 

Catégorie : 
FRUITS & LEGUMES Légumes 
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• Caractéristiques : Plusieurs variétés : Cornue des Andes, Cœur de bœuf rose, Casaque rouge, Saint Pierre, Marmande, 
Golden Jubiléé 

 

• Origine des plants : Lozère  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (Certifié par Ecocert) 

 

• Conditionnement 

 

 

• DLC / DLUO à la livraison :  

• Conditions de conservation : 4°C 

• Calibrage :  

• Présentation du légume (lavé…) :  

 

 

• Disponibilités du produit : (mettre en couleur les mois de disponibilité ou de forte activité) 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : Non 

• Délais : Commander jour A pour être livré jour C, au minimum 

• Secteur géographique desservi : Mende, Florac 

 

• Conditions particulières : De préférence, livraison :  

- Le lundi après-midi et  jeudi matin à Mende 

- Les lundi, mercredi et vendredi matin à Florac 

Les horaires sont à préciser avec la productrice. 

 

 Unité Colis 

Colisage   

Poids A la demande  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Hyelzas 
Code Postal : 48 150 
Ville : Hures la Parade 
 
Contact : Guillaume JULIER 
Téléphone : 04 66 45 66 74 
Fax : 04 66 45 68 03 
Email : expedition.fedou@orange.fr  

FROMAGERIE LE FEDOU 
 
 

N° 5 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Brebis 
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• Caractéristiques : Fromage au lait cru de brebis très frais ou un peu affiné. Le caillé présure donne un fromage souple et 
crémeux 

 

• Composition, ingrédients : lait cru de brebis (98 %), sel (1,2 %) 

• Origine des matières premières : Lozère Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : Appellation « de Montagne » - Médaille argent concours international des fromages de 
montages (2003) /  En cours d’obtention d’une AOC / « de Lozère »  / Sud de France – Médaille argent concours Sud de 
France des fromages / 1ier prix Lozère Gourmande (1993) /  

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

 

 

• DLUO après réception : 26 jours 

• Conditions de conservation : 2 – 4 °C 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

En Lozère : - Si sur le trajet La Canourgue – Marvejols – Mende – Saint-Enimie : aucun (livraison par l’entreprise le mercredi 
matin) 
- Si autres secteurs : 300 € HT en un lieu de livraison (livraison par le transporteur GALDIS les lundi, mardi et jeudi) 

Reste de la France 
- Si secteur de Millau : aucun 

- Autre : 500 € HT en un lieu 

• Délais : - Si livraison par l’entreprise : commander jour A pour être livré jour B  

- Si livraison par GALDIS : commander jour A pour être livré jour C 

• Secteur géographique desservi : Toute la France 

 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Matière grasse /  Produi t  f in i  23 % 

Matière grasse / Extrait sec 51 % 

 Unité Colis 

Colisage 1 6, 9 ou 12 

Poids 
150 g 

Brut : 1060  / 1705 
/ 2050 g 

Dimensions en cm (L x l x h) 
 

35 x 28 x 4 / 35 x 
36 x 4 / 45 x 34 x 4 

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif) 3589080002427  
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Adresse : Route du Boyne 
Code Postal : 48500 
Ville : Le Massegros 
 
Contact : David BRINGER 
Téléphone : 05 65 47 81 38 /  06 81 69 37 32 
Fax : 05 65 47 81 37 
Email : david.bringer48@orange.fr  

LOU PASSOU BIO 
 
 

N° 6 
 

Catégorie :  
PRODUITS LAITIERS Fromages Brebis 
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• Caractéristiques : Fromage à pâte molle, douce et onctueuse et croûte fine fleurie au lait thermisé de brebis, 20 jours 
d’affinage. 

 

• Composition, ingrédients : lait thermisé de brebis 

• Origine des matières premières : Lozère Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) / Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLUO à la fabrication : 45 jours 

• Conditions de conservation : +4°C 

 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

- Si sur le trajet Mende-Chanac-Marvejols-La Canourgue : aucun 

- Si autres secteurs : voir avec la société 

• Délais : Commander semaine A pour être livré semaine B 

• Secteur géographique desservi : Toute la France 

• Conditions particulières : RAS 

 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Matière grasse /  Produi t  f in i  26 % 

Matière grasse /  Extrai t  sec 50 % 

 

 

 Unité Colis 

Colisage 1 pièce 9 pièces 

Poids Net : 270 g  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif) 3760196070016  
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Adresse : Hyelzas 
Code Postal : 48 150 
Ville : Hures la Parade 
 
Contact : Guillaume JULIER 
Téléphone : 04 66 45 66 74 
Fax : 04 66 45 68 03 
Email : expedition.fedou@orange.fr  

FROMAGERIE LE FEDOU 
 
 

N° 5 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Brebis 
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• Caractéristiques : Fromage au lait cru de brebis à pâte molle à croûte légèrement fleurie. Elle est affinée une dizaine de 
jours afin que sa pâte devienne fine et crémeuse, pâte ivoire. Goût suave. 

 

• Composition, ingrédients : lait cru de brebis (98 %), sel (1,2 %) 

• Origine des matières premières : Lozère Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : Appellation « de Montagne » 

« de Lozère » / Sud de France – Médaille argent concours régional Languedoc Roussillon 
(1994) 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLUO après réception: 26 jours 
minimum  

• Conditions de conservation : 2 – 4 °C 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

En Lozère : - Si sur le trajet La Canourgue – Marvejols – Mende – Saint-Enimie : aucun (livraison par l’entreprise le mercredi 
matin) 
- Si autres secteurs : 300 € HT en un lieu de livraison (livraison par le transporteur GALDIS les lundi, mardi et jeudi) 

Reste de la France 
- Si secteur de Millau : aucun 

- Autre : 500 € HT en un lieu 

• Délais : - Si livraison par l’entreprise : commander jour A pour être livré jour B  

- Si livraison par GALDIS : commander jour A pour être livré jour C 

• Secteur géographique desservi : Toute la France 

 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Matière grasse /  Produi t  f in i  23 % 

Matière grasse / Extrait sec 51 % 

 

 Unité Colis 

Colisage 1 8 

Poids 170 g Brut: 1670 g 

Dimensions en cm (L x l x h)  35 x 36 x 4 

Conditionnement, emballage  Caisse bois 

Code produit, Gencod (facultatif) 3589080002434  
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Adresse : Hyelzas 
Code Postal : 48 150 
Ville : Hures la Parade 
 
Contact : Guillaume JULIER 
Téléphone : 04 66 45 66 74 
Fax : 04 66 45 68 03 
Email : expedition.fedou@orange.fr  

FROMAGERIE LE FEDOU 
 
 

N° 5 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Brebis  
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• Caractéristiques : Fromage de lactosérum de brebis pasteurisé, la Brousse est très fine en goût. Naturellement pauvre en 
matière grasse et en sel, ce fromage frais et léger fait le régal des gourmets et se consomme sucré ou salé. La Brousse du 
Fédou peut également entrer dans la composition de nombreux plats (flaune, gâteaux, soufflés, cannelloni…) 

 

• Composition, ingrédients : sérum (86,5 %),  lait pasteurisé de brebis (12,5 %), sel (1 %) 

• Origine des matières premières : Lozère Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : Appellation « de Montagne » 

« de Lozère » / Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

 

• DLUO après réception : 21 jours 

• Conditions de conservation : 2 – 4 °C 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

En Lozère : - Si sur le trajet La Canourgue – Marvejols – Mende – Saint-Enimie : aucun (livraison par l’entreprise le mercredi 
matin) 
- Si autres secteurs : 300 € HT en un lieu de livraison (livraison par le transporteur GALDIS les lundi, mardi et jeudi) 

Reste de la France 
- Si secteur de Millau : aucun 

- Autre : 500 € HT en un lieu 

• Délais : - Si livraison par l’entreprise : commander jour A pour être livré jour B  

- Si livraison par GALDIS : commander jour A pour être livré jour C 

• Secteur géographique desservi : Toute la France 

 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Matière grasse /  Produi t  f in i  6 % 

Matière grasse / Extrait sec 27 % 

 

 Unité Colis 

Colisage 1 6 

Poids 350 g Brut: 2500 g 

Dimensions en cm (L x l x h)  36 x 24 x 5 

Conditionnement, emballage Sous vide Caisse bois 

Code produit, Gencod (facultatif) 3589080000584  
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Adresse : Hyelzas 
Code Postal : 48 150 
Ville : Hures la Parade 
 
Contact : Guillaume JULIER 
Téléphone : 04 66 45 66 74 
Fax : 04 66 45 68 03 
Email : expedition.fedou@orange.fr  

FROMAGERIE LE FEDOU 
 
 

N° 5 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Brebis  
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• Caractéristiques : Fromage  de type « brie » avec une pâte très moelleuse, associée au goût suave du lait cru de brebis ; 
elle est affinée 15 jours minimum. 

 

• Composition, ingrédients : lait cru de brebis (98 %) ; sel (1,2 %) 

• Origine des matières premières : Lozère Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : Appellation « de Montagne » 

« de Lozère » / Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

 

• DLUO après réception : 33 jours 

• Conditions de conservation : 2 – 4 °C 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

En Lozère : - Si sur le trajet La Canourgue – Marvejols – Mende – Saint-Enimie : aucun (livraison par l’entreprise le mercredi 
matin) 
- Si autres secteurs : 300 € HT en un lieu de livraison (livraison par le transporteur GALDIS les lundi, mardi et jeudi) 

Reste de la France 
- Si secteur de Millau : aucun 

- Autre : 500 € HT en un lieu 

• Délais : - Si livraison par l’entreprise : commander jour A pour être livré jour B  

- Si livraison par GALDIS : commander jour A pour être livré jour C 

• Secteur géographique desservi : Toute la France 

 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Matière grasse /  Produi t  f in i  32 % 

Matière grasse / Extrait sec 60,4 % 

 Unité Colis 

Colisage 1 1 

Poids 1,3 kg Brut: 1,42 kg 

Dimensions en cm (L x l x h)  28 x 24 x 4 

Conditionnement, emballage  Caisse bois 

Code produit, Gencod (facultatif) 3589080000201  

����



�� 

Adresse : Hyelzas 
Code Postal : 48 150 
Ville : Hures la Parade 
 
Contact : Guillaume JULIER 
Téléphone : 04 66 45 66 74 
Fax : 04 66 45 68 03 
Email : expedition.fedou@orange.fr  

FROMAGERIE LE FEDOU 
 
 

N° 5 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Brebis  
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• Caractéristiques : Fromage à pâte molle à croûte fleurie au lait cru de brebis. Son bon goût de noisette se développe, au fur 
et à mesure de son affinage, sans jamais devenir fort.  Il est affiné de 3 semaines à un mois et demi. 

 

• Composition, ingrédients : lait cru de brebis (98 %), sel (1,2 %) 

• Origine des matières premières : Lozère Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : Appellation « de Montagne » 

« de Lozère » / Sud de France – Trophée Lozère Gourmande (1995)  

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

 

• DLUO après réception : 33 jours 

• Conditions de conservation : 2 – 4 °C 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

En Lozère : - Si sur le trajet La Canourgue – Marvejols – Mende – Saint-Enimie : aucun (livraison par l’entreprise le mercredi 
matin) 
- Si autres secteurs : 300 € HT en un lieu de livraison (livraison par le transporteur GALDIS les lundi, mardi et jeudi) 

Reste de la France 
- Si secteur de Millau : aucun 

- Autre : 500 € HT en un lieu 

• Délais : - Si livraison par l’entreprise : commander jour A pour être livré jour B  

- Si livraison par GALDIS : commander jour A pour être livré jour C 

• Secteur géographique desservi : Toute la France 

 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Matière grasse /  Produi t  f in i  28 % 

Matière grasse / Extrait sec 55 % 

 Unité Colis 

Colisage 1 6 ou 11 

Poids 250 g Brut : 1780 g 

Dimensions en cm (L x l x h)  35 x 28 x 4 

Conditionnement, emballage  Caisse bois 

Code produit, Gencod (facultatif) 3589080000058  
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Adresse : Hyelzas 
Code Postal : 48 150 
Ville : Hures la Parade 
 
Contact : Guillaume JULIER 
Téléphone : 04 66 45 66 74 
Fax : 04 66 45 68 03 
Email : expedition.fedou@orange.fr  

FROMAGERIE LE FEDOU 
 
 

N° 5 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Brebis 
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• Caractéristiques : Fromage de garde au lait cru de brebis. Affinée pendant 180 jours minimum, la Meule des bergers révèle 
la rare variété des arômes du lait cru de brebis produit sur le Terroir Le Causse Méjean. Sa pâte semi-pressée non cuite lui 
procure un goût intense et très long en bouche. La fromagerie propose : de juillet à octobre les meules sélection « Parcours 
d’automne » moulées avec le lait de l’automne de l’année précédente, de novembre à février les meules sélection « Instant de 
printemps » moulées avec le lait du printemps précédent, de mars à juin les meules sélection « Souvenirs d’été » moulées avec 
le lait de l’été de l’année précédent.  

 

• Composition, ingrédients : lait cru de brebis (98 %), sel (1,2 %) 

• Origine des matières premières : Lozère Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : Appellation « de Montagne » 

« de Lozère » / Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

 

• DLUO après réception : 95 jours 

• Conditions de conservation : 2 – 4 °C 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

En Lozère : - Si sur le trajet La Canourgue – Marvejols – Mende – Saint-Enimie : aucun (livraison par l’entreprise le mercredi 
matin) 
- Si autres secteurs : 300 € HT en un lieu de livraison (livraison par le transporteur GALDIS les lundi, mardi et jeudi) 

Reste de la France 
- Si secteur de Millau : aucun 

- Autre : 500 € HT en un lieu 

• Délais : - Si livraison par l’entreprise : commander jour A pour être livré jour B  

- Si livraison par GALDIS : commander jour A pour être livré jour C 

• Secteur géographique desservi : Toute la France 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Matière grasse /  Produi t  f in i  30 % 

Matière grasse / Extrait sec 58 % 

 Unité Colis 

Colisage 1 1 

Poids 6 kg Brut : 7470 g 

Dimensions en cm (L x l x h)  35 x 35 x 12 

Conditionnement, emballage  Caisse en bois 

Code produit, Gencod (facultatif)   

����
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Adresse : Hyelzas 
Code Postal : 48 150 
Ville : Hures la Parade 
 
Contact : Guillaume JULIER 
Téléphone : 04 66 45 66 74 
Fax : 04 66 45 68 03 
Email : expedition.fedou@orange.fr  

FROMAGERIE LE FEDOU 
 
 

N° 5 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Brebis  
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• Caractéristiques : Fromage à pâte semi-pressée au lait cru de brebis, possède une pâte souple mettant bien ne valeur les 
arômes du lait cru de brebis. Elle affinée 2 à 4 mois. 

 

• Composition, ingrédients : lait cru de brebis (98 %), sel (1,2 %) 

• Origine des matières premières : Lozère Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : Appellation « de Montagne » 

« de Lozère » / Sud de France  

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

 

• DLUO après réception : 60 jours 

• Conditions de conservation : 2 – 4 °C 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

En Lozère : - Si sur le trajet La Canourgue – Marvejols – Mende – Saint-Enimie : aucun (livraison par l’entreprise le mercredi 
matin) 
- Si autres secteurs : 300 € HT en un lieu de livraison (livraison par le transporteur GALDIS les lundi, mardi et jeudi) 

Reste de la France 
- Si secteur de Millau : aucun 

- Autre : 500 € HT en un lieu 

• Délais : - Si livraison par l’entreprise : commander jour A pour être livré jour B  

- Si livraison par GALDIS : commander jour A pour être livré jour C 

• Secteur géographique desservi : Toute la France 

 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Matière grasse /  Produi t  f in i  32 % 

Matière grasse /  Extrai t  sec 52 % 

 Unité Colis 

Colisage 1 3 ou 6 

Poids 
600 g 

Brut : 1800 g ou 
3820 g 

Dimensions en cm (L x l x h)  45 x 21 x 9 

Conditionnement, emballage  Caisse bois 

Code produit, Gencod (facultatif) 3589080001369  

����
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Adresse : Route du Boyne 
Code Postal : 48500 
Ville : Le Massegros 
 
Contact : David BRINGER 
Téléphone : 05 65 47 81 38 /  06 81 69 37 32 
Fax : 05 65 47 81 37 
Email : david.bringer48@orange.fr  

LOU PASSOU BIO 
 
 

N° 5 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Brebis 
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• Caractéristiques : Fromage à pâte molle et croûte fleurie au lait thermisé de brebis, 3 semaines d’affinage. 

 

• Composition, ingrédients : lait thermisé de brebis 

• Origine des matières premières : Lozère  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) / Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

 

• DLUO à la fabrication : 45 jours 

• Conditions de conservation : +4°C 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

- Si sur le trajet Mende-Chanac-Marvejols-La Canourgue : aucun 

- Si autres secteurs : voir avec la société 

• Délais : Commander semaine A pour être livré semaine B 

• Secteur géographique desservi : Toute la France 

• Conditions particulières : RAS 

 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Matière grasse réel le  /  Produi t  f in i  31 % 

Matière grasse /  Extrai t  sec 50 % 

 

 

 Unité Colis 

Colisage 1 pièce 2 pièces 

Poids Net : 1,2 kg  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif) 2101481000000  
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Adresse : Hyelzas 
Code Postal : 48 150 
Ville : Hures la Parade 
 
Contact : Guillaume JULIER 
Téléphone : 04 66 45 66 74 
Fax : 04 66 45 68 03 
Email : expedition.fedou@orange.fr  

FROMAGERIE LE FEDOU 
 
 

N° 5 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Brebis  
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• Caractéristiques : Fromage à pâte semi-pressée au lait cru de brebis. Saveurs incomparables provenant de la richesse et 
de la variété des landes caussenardes où les brebis paissent librement. 

 

• Composition, ingrédients : lait cru de brebis (98 %), sel (1,2 %) 

• Origine des matières premières : Lozère Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : Appellation « de Montagne » 

« de Lozère » / Sud de France – Médailles de bronze concours des fromages de Lozère 
(2006) et Sud de France (2009) 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

 

 

• DLUO après réception : 95 jours 

• Conditions de conservation : 2 – 4 °C 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

En Lozère : - Si sur le trajet La Canourgue – Marvejols – Mende – Saint-Enimie : aucun (livraison par l’entreprise le mercredi 
matin) 
- Si autres secteurs : 300 € HT en un lieu de livraison (livraison par le transporteur GALDIS les lundi, mardi et jeudi) 

Reste de la France 
- Si secteur de Millau : aucun 

- Autre : 500 € HT en un lieu 

• Délais : - Si livraison par l’entreprise : commander jour A pour être livré jour B  

- Si livraison par GALDIS : commander jour A pour être livré jour C 

• Secteur géographique desservi : Toute la France 

 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Matière grasse /  Produi t  f in i  34 % 

Matière grasse /  Extrai t  sec 54 % 

 Unité Colis 

Colisage 1 1 ou 2 

Poids 
2,2 kg 

Brut : 2400 g ou 
4800 g 

Dimensions en cm (L x l x h) 
 

25 x 21 x 9 

45 x 21 x 9 

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif) 3589080000089  

����
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Adresse : Route du Boyne 
Code Postal : 48500 
Ville : Le Massegros 
 
Contact : David BRINGER 
Téléphone : 05 65 47 81 38 /  06 81 69 37 32 
Fax : 05 65 47 81 37 
Email : david.bringer48@orange.fr  

LOU PASSOU BIO 
 
 

N° 6 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Brebis  
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• Caractéristiques : Fromage à pâte molle et croûte fleurie au lait thermisé de brebis, 3 semaines d’affinage. 

 

• Composition, ingrédients : lait thermisé de brebis 

• Origine des matières premières : Lozère  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) / Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

 

• DLUO à la fabrication : 45 jours 

• Conditions de conservation : + 4°C 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

- Si sur le trajet Mende-Chanac-Marvejols-La Canourgue : aucun 

- Si autres secteurs : voir avec la société 

• Délais : Commander semaine A pour être livré semaine B 

• Secteur géographique desservi : Toute la France 

• Conditions particulières : RAS 

 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Matière grasse /  Produi t  f in i  26 % 

Matière grasse /  Extrai t  sec 50 % 

 

 

 Unité Colis 

Colisage 1 pièce 2 pièces 

Poids  Net : 1,2 kg  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif) 3700071000028  

����
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Adresse : La Pélucarié 
Code Postal : 48 110 
Ville : Moissac Vallée Française 
 
Contact : Nadine TCHILGADIAN 
Téléphone : 04 66 45 72 35 
Fax : 04 66 45 71 76 
Email : ntchilgadian@from-cevennes.fr  

LA FROMAGERIE DES CEVENNES 
 
 

N° 7 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Chèvre 
 

 
3	�
��������'(	���3	�
��������'(	���3	�
��������'(	���3	�
��������'(	�������

 

• Caractéristiques : Petit palet rond au lait cru de chèvre, à pâte molle et croûte fleurie, obtenu par coagulation lente 
essentiellement lactique avec un pré-égouttage en toile.  

 

• Composition, ingrédients : lait cru (97%), ferments lactiques lyophilisés (1,5%), sel (1%) – Sans OGM ni allergène 

• Origine des matières premières : Lozère / Gard   Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : Tous les producteurs de lait sont soumis à l’AOP Pélardon 

Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLUO garantie client : 25 jours 

• Conditions de conservation : +2 et 
+6°C 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

- Si livraison sur le trajet Florac-Mende-Saint-Chély ou si livraison sur les trajets de Magne / Distrisud : aucun 

- Sinon : 500 € de commande 

• Délai pour être livré: 7 jours 

• Secteur géographique desservi : Partout (mais selon l’endroit, avec ou sans minimum de commande) 

• Conditions particulières : RAS 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Valeur nutr i t ive 1127 kJ 

266 kcal 
Glucides totaux 0,7 % 

Protéines 15,87 % 

Calcium 102 mg 

Magnésium 13,3 mg 

Potassium 170 mg 

Taux de matière grasse 22,25 % 

 Unité Colis 

Colisage 1 pièce 36 pièces 

Poids  Net : 30 g  

Dimensions en cm (L x l x h)  27,9 x 20,3 x 4,7 

Conditionnement, emballage  Caissette 

Code produit, Gencod (facultatif)   

����



�
 

Adresse : Route du Boyne 
Code Postal : 48 500 
Ville : Le Massegros 
 
Contact : David BRINGER 
Téléphone : 05 65 47 81 38 /  06 81 69 37 32 
Fax : 05 65 47 81 37 
Email : david.bringer48@orange.fr  

LOU PASSOU BIO 
 
 

N° 6 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Vache 
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• Caractéristiques : Fromage à pâte pressé non cuite au lait de vache pasteurisé, affiné 2 mois minimum en tunnel. 

 

• Composition, ingrédients : lait pasteurisé de vache 

• Origine des matières premières : Cantal Site de production : Cantal 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) / Sud de France 

AOP Cantal 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLUO à la fabrication :  

• Conditions de conservation : +0 et 
+6°C 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

- Si sur le trajet Mende-Chanac-Marvejols-La Canourgue : aucun 

- Si autres secteurs : voir avec la société 

• Délais : Commander semaine A pour être livré semaine B 

• Secteur géographique desservi : Toute la France 

• Conditions particulières : RAS 

 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Matière grasse / Produit fini 29 % 

Matière grasse /  Extrai t  sec 45 % 

 

 Unité Colis 

Colisage 1 pièce 4 pièces 

Poids Net : 2,5 kg  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif) 2340112003000  

����
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Adresse : L’Alteret 
Code Postal : 48 190 
Ville : Allenc 
 
Contact : Martine PEYTAVIN 
Téléphone : 04 66 47 64 74 / 06 31 33 25 01 
Fax :  
Email : - 

GAEC DE PIN 
 
 

N° 8 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Vache 
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• Caractéristiques : Fromage de vache au lait cru de type brie (à pâte molle), au goût de noisette ; 3 semaines d’affinage. 

 

• Composition, ingrédients : lait cru 

• Origine des matières premières : Lozère  Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert)-  

Sud de France (Médaille d’or 2010 au concours Sud de France) 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

 

• DLC / DLUO à la livraison : 2 mois 

• Conditions de conservation : 12 °C 

Remarque : Possibilité éventuelle d’investir dans de nouveaux moules pour adapté le poids du fromage à la demande 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : Aucun 

• Délais : Commander semaine A pour être livré semaine D 

• Secteur géographique desservi : 100 km autour de la ferme / bien si possibilité de faire une tournée 

 

• Conditions particulières : Livraison en glacière 

 

 

 

 Unité Colis 

Colisage   

Poids 700 ou 250 g  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Le Mazet 
Code Postal : 48 100 
Ville : Lachamp 
 
Contact : M. ou Mme RESSOUCHE 
Téléphone : 04.66.32.91.66 / 04 66 32 03 57 
Fax :  
Email : gaec.ressouche.mazet@orange.fr 

 

GAEC RESSOUCHE 
 

N° 9 
 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Vache  
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• Caractéristiques : Fromage de pays de type tome traditionnelle affiné pendant 4 semaines. 

 

• Composition, ingrédients : lait cru 

• Origine des matières premières : Lozère  Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : « de Lozère » 

Sud de France 

Médaille de bronze au concours départemental des fromages de Lozère 2009 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLC / DLUO à la livraison :  

• Conditions de conservation : + 2 - + 
6°C 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : Aucun 

• Délais indiqués : Possibilité de commander 48 h à l’avance 

• Secteur géographique desservi : Mende / Marvejols / Saint-Chély d’Apcher / Nasbinals / La Canourgue 

• Conditions particulières : RAS 

 

 Unité Colis 

Colisage   

Poids  660 g ou 1 kg  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Le Savigner 
Code Postal : 48 700 
Ville : Rieutort de Randon 
 
Contact : Marie-Claude et Marc BRUN 
Téléphone : 04 66 47 37 79 
Fax : 04 66 47 37 79 
Email : - 

 

EARL BRUN 
 

N° 10 
 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromages Vache 
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• Caractéristiques : Tomme de vache, fromage frais (1,5 mois d’affinage)  

 

• Composition, ingrédients : lait cru de vache 

• Origine des matières premières : Lozère  Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : Appellation fermière  

« de Lozère »  

Sud de France 

Médaille d’argent au concours départemental des fromages 2009 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLC / DLUO à la livraison : 1 mois 

• Conditions de conservation : au frais 

                                                     (4-12°C) 

 

• Disponibilités du produit : Prendre contact avec l’EARL  

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : Aucun 

• Délais :  

- Possibilité de commander 48h à l’avance pour de petites quantités 

- Pour plusieurs dizaines de fromages, prendre contact au plus tôt 

• Secteur géographique desservi : Mende 

 

• Conditions particulières :  

Livraisons le mercredi matin 

 Unité Colis 

Colisage   

Poids  350 g  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   

!!!!
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Adresse : ZAE 
Code Postal : 48 000 
Ville : Le Chastel Nouvel 
 
Contact : Jean-Pierre JULIEN 
Téléphone : 04 66 45 97 69 / 06 75 43 70 12 
Fax : 04 66 45 16 20 
Email : jp.julien.duolozere@orange.fr  

  
FROMAGERS DE LOZERE - DUO LOZERE 
  
  

N° 11 
  

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS  Fromage  Brebis 
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• Caractéristiques : Ce fromage vous offre une pâte onctueuse à la saveur particulière du lait de brebis. 

  

• Composition, ingrédients : lait cru de brebis, présure, ferments lactiques, ferments d’affinage, sel. 

• Origine des matières premières : Lait : Lozère  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : Produit de Montagne, Sud de France. 

  

• Conditionnement : 

  

  

  

• DLC : 40 jours 

(garantie livraison : 30 jours) 

• Conditions de conservation : 

+2°C / +6°C 

 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

  

• Volume ou montant minimum de commande :  

- Si livraison sur la tournée de Duo Lozère : aucun (voir avec le commercial) 

- Sinon : franco de 250.00 € 

• Délais : Commander jour A pour être livré jour C 

• Secteur géographique desservi : Région Languedoc Roussillon 

• Conditions particulières : RAS 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) 

  

Matière grasse réel le  /  Produi t  f in i  27 % 

Matière grasse /  Extrai t  sec  

 
  

  Unité Colis 

Colisage 1 6 

Poids  Net : 0.240 gr 1.440 

Dimensions en cm (L x l x h) 10 x 4  

Conditionnement, emballage Sous film Carton  

Code produit, Gencod (facultatif) 3760168572029  
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Adresse : ZAE 
Code Postal : 48 000 
Ville : Le Chastel Nouvel 
 
Contact : Jean-Pierre JULIEN 
Téléphone : 04 66 45 97 69 / 06 75 43 70 12 
Fax : 04 66 45 16 20 
Email : jp.julien.duolozere@orange.fr  

  
FROMAGERS DE LOZERE - DUO LOZERE 
  
  

N° 11 
  

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS  Fromage  Vache 
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• Caractéristiques : Ce fromage authentique au lait cru de vache vous offre sous un croutage naturel une pâte souple. 

  

• Composition, ingrédients : lait cru de vache, présure, ferments lactiques, ferments d’affinage, sel. 

• Origine des matières premières : Lait : Lozère  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : Produit de Montagne, Sud de France. 

  

• Conditionnement : 

  

  

  

• DLC : 40 jours 

(garantie livraison : 30 jours) 

• Conditions de conservation : 

+2°C / +6°C 

 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

  

• Volume ou montant minimum de commande :  

- Si livraison sur la tournée de Duo Lozère : aucun (voir avec le commercial) 

- Sinon : franco de 250.00 € 

• Délais : Commander jour A pour être livré jour C 

• Secteur géographique desservi : Région Languedoc Roussillon 

• Conditions particulières : RAS 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) 

  

Matière grasse réel le  /  Produi t  f in i  27 % 

Matière grasse /  Extrai t  sec  

  

  Unité Colis 

Colisage 1 6 

Poids  Net : 0.240 gr 1.440 

Dimensions en cm (L x l x h) 10 x 4  

Conditionnement, emballage Sous film Carton  

Code produit, Gencod (facultatif) 3760168572005  

����



�� 

Adresse : ZAE 
Code Postal : 48 000 
Ville : Le Chastel Nouvel 
 
Contact : Jean-Pierre JULIEN 
Téléphone : 04 66 45 97 69 / 06 75 43 70 12 
Fax : 04 66 45 16 20 
Email : jp.julien.duolozere@orange.fr  

  
FROMAGERS DE LOZERE - DUO LOZERE 
  
  

N° 11 
  

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS  Fromage  Vache 
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• Caractéristiques : Ce fromage fabriqué au lait cru de vache vous offre une pâte onctueuse et fondante en bouche. 

  

• Composition, ingrédients : lait cru de vache, présure, ferments lactiques, ferments d’affinage, sel. 

• Origine des matières premières : Lait : Lozère  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : Produit de montagne, Sud de France 

  

• Conditionnement : 

  

  

  

• DLUO : 40 jours 

(garantie livraison : 30 jours) 

• Conditions de conservation : 

+2°C / +6°C 

 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

  

• Volume ou montant minimum de commande :  

- Si livraison sur la tournée de Duo Lozère : aucun (voir avec le commercial) 

- Sinon : franco de 250.00 € 

• Délais : Commander jour A pour être livré jour C 

• Secteur géographique desservi : Région Languedoc Roussillon 

• Conditions particulières : RAS 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) 

  

Matière grasse réel le  /  Produi t  f in i  24 % 

Matière grasse /  Extrai t  sec  

 
  
  

  Unité Colis 

Colisage 1 6 

Poids  Net : 0.400 gr 2.400 

Dimensions en cm (L x l x h) 9 x 9 x 4  

Conditionnement, emballage Sous film Carton  

Code produit, Gencod (facultatif) 3760168572012  

����
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Adresse : Le Mazet 
Code Postal : 48 100 
Ville : Lachamp 
 
Contact : M. ou Mme RESSOUCHE 
Téléphone : 04 66 32 91 66 / 04 66 32 03 57 
Fax :  
Email : gaec.ressouche.mazet@orange.fr 

 

GAEC RESSOUCHE 
 

N° 9 
 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Faisselle 
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• Caractéristiques :  

 

• Composition, ingrédients : lait cru 

• Origine des matières premières : Lozère  Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : « de Lozère »  

Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLC / DLUO à la livraison :  

• Conditions de conservation : +2 - + 6°C 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : Aucun 

• Délais : Possibilité de commander 48h à l’avance 

• Secteur géographique desservi : Mende / Marvejols / Saint-Chély d’Apcher / Nasbinals / La Canourgue 

• Conditions particulières : RAS 

 

 Unité Colis 

Colisage 1 pot 4 pots 

Poids  Net : 125 g  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage Plastique  

Code produit, Gencod (facultatif)   

!!!!
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Adresse : ZAE 
Code Postal : 48 000 
Ville : Le Chastel Nouvel 
 
Contact : Jean-Pierre JULIEN 
Téléphone : 04 66 45 97 69 / 06 75 43 70 12 
Fax : 04 66 45 16 20 
Email : jp.julien.duolozere@orange.fr  

FROMAGERS DE LOZERE - DUO LOZERE 
 
 

N° 11 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromage blanc 
 

 

������	������������	������	������������	������	������������	������	������������	�)����3�67�	.�)����3�67�	.�)����3�67�	.�)����3�67�	.����

 

• Caractéristiques : Ce fromage blanc au lait de ferme offre douceur et onctuosité pour le plaisir des papilles. 

 

• Composition, ingrédients : lait de vache entier pasteurisé, ferments lactiques, présure 

• Origine des matières premières : Lait : Lozère  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : « de Lozère » 

Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

 

• DLC : Date indiquée sur l’article (garantie 
livraison : 24 jours 

• Conditions de conservation : +6°C 
maximum 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

Si livraison sur la tournée de Duo Lozère : aucun 

Sinon : franco  de 500 yaourts ou 70 kg 

• Délais indiqués : Commander jour A pour être livré jour C 

• Secteur géographique desservi : Région Languedoc Roussillon 

• Conditions particulières : RAS 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g)  

 Unité Colis 

Colisage 1 pot  

Poids  Net : 125 g / 1kg / 
2,5 kg / 5 kg / 10 

kg 
 

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage Plastique (PP)  

Code produit, Gencod (facultatif)   

Valeur énergétique 
460 kJ 

106 kcal 

Matières azotées totales 5,967 g 

Glucides totaux 3,9 % 

Matière grasse 7,71 g 

Matière sèche 18,54 g 

Gras/Sec 41,60 g 

Cendres 1 % 

����
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Adresse : Le Mazet 
Code Postal : 48 100 
Ville : Lachamp 
 
Contact : M. ou Mme RESSOUCHE 
Téléphone : 04.66.32.91.66 / 04 66 32 03 57 
Fax :  
Email : gaec.ressouche.mazet@orange.fr 

 

GAEC RESSOUCHE 
 

N° 9 
 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Fromage blanc 
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• Caractéristiques :  

 

• Composition, ingrédients : lait cru 

• Origine des matières premières : Lozère  Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : « de Lozère »  

Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLC / DLUO à la livraison :  

• Condition de conservation : + 2 - + 6°C 

 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : Aucun 

• Délais : Possibilité de commander 48h à l’avance 

• Secteur géographique desservi : Mende / Marvejols / Saint-Chély d’Apcher / Nasbinals / La Canourgue 

• Conditions particulières : RAS 

 

 Unité Colis 

Colisage   

Poids  500 g ou 5 kg  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage Pot / sceau  

Code produit, Gencod (facultatif)   

!!!!
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Adresse : L’Aubaret 
Code Postal : 48 160 
Ville : Saint Martin de Boubaux 
 
Contact : Stéphane AZCONA 
Téléphone : 06 22 18 07 70 
Fax : / 
Email : soufi30@gmail.com  

FERME DE L’AUBARET 
 
 

N° 12 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Œuf 
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• Caractéristiques : Œufs bio Extra frais moyens à gros 

 

• Origine des matières premières : Drôme (2/3) + Alès Site d’abattage : Lozère        Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) 

« de Lozère » 

Sud de France 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLC : 28 jours après la ponte 

• Conditions de conservation : au frais 

 
 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

- Si sur trajet Florac-Mende-Chanac : aucun 

- Sinon : voir directement avec le producteur  

• Délais : Commander semaine A pour être livré semaine B 

• Secteur géographique desservi :  

- Trajet Florac-Mende-Chanac 

- Eventuellement ailleurs : voir avec le producteur pour le franco de port 

• Conditions particulières : RAS 

 Unité Colis 

Colisage   

Poids (en g) Entre 53 et 71 g  

Dimensions en cm (L x l x h)   

Conditionnement, emballage   

Code produit, Gencod (facultatif)   

!!!!
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Adresse : Longviala 
Code Postal : 48 500 
Ville : La Tieule 
 
Contact : Christian DELON 
Téléphone : 04 66 48 89 10 / 06 78 74 20 79 
Fax : 04 66 48 89 10 
Email : christian.delon3@wanadoo.fr  

 

EARL DELON 
 
 

N°13 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Yaourts Brebis 
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• Caractéristiques : L’alliance parfaite entre le yaourt au lait de Brebis et la crème de marrons, spécialité des Cévennes, 
apporte douceur et finesse au produit ; une originalité à découvrir … 

 

• Composition, ingrédients : lait entier pasteurisé, préparation châtaigne (19%), ferments lactiques. 

• Origine des matières premières : Lait : Lozère / Préparation de châtaignes des Cévennes Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Qualité France) 

« de Lozère » / Sud de France 

Appellation Fermière 

Médaille d’or au Concours Général Agricole (Paris 2011) 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLC à la livraison : 18 jours 

• Conditions de conservation : +2 et 
+6°C 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : 500 à 1000 pots (selon distance) 

• Délai de commande et de livraison : A préciser avec le producteur 

• Secteur géographique desservi : Région Languedoc-Roussillon et départements voisins 

• Conditions particulières : RAS 

 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Valeur énergét ique 495 kJ 
118 kcal 

Lipides 5,3 g 

Glucides 13,1 g 

Protéines 4,5 g 

 

 Unité Colis 

Colisage Pot de yaourt 24 pots 

Poids Net : 85 g Brut : 2 210 g 

Dimensions en cm (L x l x h)  31 x 21 x 12 

Conditionnement, emballage Pot plastique Carton 

Code produit, Gencod (facultatif)   

!!!!
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Adresse : ZAE LA TIEULE – lot n°2 
Code Postal : 48500 
Ville : LA TIEULE 
 
Contact :  
Téléphone : 02.99.04.11.11 
Fax : 02.99.04.11.44 
Email : chd@triballat.com 

 

LA BERGERIE DE LOZERE 
 
 

N°20 
 

Catégorie : 
Produits laitiers – Yaourts  Brebis 
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• Caractéristiques : Yaourt étuvé au lait de brebis à la châtaigne 

 

• Composition, ingrédients : Lait de brebis pasteurisé*, purée de châtaigne*(8%), sucre de canne non raffiné*(7.5%), 
ferments lactiques sélectionnés 

• Origine des matières premières : Lozère/ Aveyron  Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLC à la livraison : 18 jours 

• Condition de conservation : +2 et +6°C 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes 
spécialistes de la Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Délai de commande et de livraison : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes spécialistes de la 
Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Secteur géographique desservi : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes spécialistes de la 
Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Conditions particulières : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes spécialistes de la 
Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Valeur nutr i t ionnel le  484 kJ 
115 kcal 

Lipides 5.0 g 

Glucides 13.5 g 

Protéines 4.1 g 

  

 Unité Colis 

Colisage Pot de yaourt 12 pots 

Poids Net : 125 gr  

Dimensions en cm (L x l x h) Diam 68  

Conditionnement, emballage Pot plastique Carton 

Code produit, Gencod (facultatif) 3 513610 540282  

����
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Adresse : ZAE LA TIEULE – lot n°2 
Code Postal : 48500 
Ville : LA TIEULE 
 
Contact :  
Téléphone : 02.99.04.11.11 
Fax : 02.99.04.11.44 
Email : chd@triballat.com 

 

LA BERGERIE DE LOZERE 
 
 

N°20 
 

Catégorie : 
Produits laitiers – Yaourts  Brebis 
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• Caractéristiques : Yaourt étuvé au lait de brebis sucré aux fruits rouges 

 

• Composition, ingrédients : Lait de brebis pasteurisé*, sucre de canne non raffiné*(8.1%), fruits rouges*(8%) (fraise*, mûre*, 
framboise*), sirop de blé sans gluten*, arôme naturel*, épaississants : pectine-farine de graines de caroube, correcteur d’acidité 
(citrate de calcium), ferments lactiques sélectionnés 

• Origine des matières premières : Lozère/ Aveyron  Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLC à la livraison : 18 jours 

• Condition de conservation : +2 et +6°C 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes 
spécialistes de la Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Délai de commande et de livraison : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes spécialistes de la 
Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Secteur géographique desservi : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes spécialistes de la 
Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Conditions particulières : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes spécialistes de la 
Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Valeur nutr i t ionnel le  449 kJ 
106 kcal 

Lipides 4.7 g 

Glucides 12 g 

Protéines 4.0 g 

  

 Unité Colis 

Colisage Pot de yaourt 12 pots 

Poids Net : 125 gr  

Dimensions en cm (L x l x h) Diam 68  

Conditionnement, emballage Pot plastique Carton 

Code produit, Gencod (facultatif) 3 513610 540084  

����
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Adresse : Longviala 
Code Postal : 48 500 
Ville : La Tieule 
 
Contact : Christian DELON 
Téléphone : 04 66 48 89 10 / 06 78 74 20 79 
Fax : 04 66 48 89 10 
Email : christian.delon3@wanadoo.fr  

EARL DELON 
 
 

N°13 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Yaourts Brebis 
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• Caractéristiques : Les adultes comme les enfants apprécieront particulièrement la douceur de ce yaourt de Brebis 
agrémenté d’une préparation 3 fruits rouges (fraise, myrtille, framboise) donnant la sensation d’un dessert fruité rafraîchissant. 

 

• Composition, ingrédients : lait entier pasteurisé, préparation fruits rouges (16%), ferments lactiques. 

• Origine des matières premières : Lait : Lozère / Fruits rouges : Région Sud, Sud Est       Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Qualité France) 

« de Lozère » / Sud de France 

Appellation Fermière 

Médaille d’argent au Concours Général Agricole (Paris 2011) 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLC à la livraison : 18 jours 

• Conditions de conservation : +2 et 
+6°C 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : 500 à 1000 pots (selon distance) 

• Délai de commande et de livraison : A préciser avec le producteur 

• Secteur géographique desservi : Région Languedoc-Roussillon et départements voisins 

• Conditions particulières : RAS 

 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Valeur énergét ique 467 kJ 
111 kcal 

Lipides 4,8 g 

Glucides 12,7 g 

Protéines 4,3 g 

 

 Unité Colis 

Colisage Pot de yaourt 24 pots 

Poids Net : 85 g Brut : 2 210 g 

Dimensions en cm (L x l x h)  31 x 21 x 12 

Conditionnement, emballage Pot plastique Carton 

Code produit, Gencod (facultatif)   
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Adresse : Longviala 
Code Postal : 48 500 
Ville : La Tieule 
 
Contact : Christian DELON 
Téléphone : 04 66 48 89 10 / 06 78 74 20 79 
Fax : 04 66 48 89 10 
Email : christian.delon3@wanadoo.fr  

EARL DELON 
 
 

N°13 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Yaourts Brebis 
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• Caractéristiques : L’alliance surprenante du lait de brebis avec le miel donne un yaourt très doux laissant retenir en bouche 

le goût parfumé du miel de garrigue. 

 

• Composition, ingrédients : lait entier pasteurisé, miel (10%), ferments lactiques. 

• Origine des matières premières : Lait : Lozère / Miel : Espagne  Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Qualité France) 

« de Lozère » / Sud de France  

Appellation Fermière 

Médaille d’or au Concours Général Agricole (Paris 2011) 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLC à la livraison : 18 jours 

• Conditions de conservation : +2 et 
+6°C 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : 500 à 1000 pots (selon distance) 

• Délai de commande et de livraison : A préciser avec le producteur 

• Secteur géographique desservi : Région Languedoc-Roussillon et départements voisins 

• Conditions particulières : RAS 

 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Valeur énergét ique 476 kJ 
114 kcal 

Lipides 7,3 g 

Glucides 7 g 

Protéines 5,1 g 

 

 Unité Colis 

Colisage Pot de yaourt 24 pots 

Poids (en g) Net : 85 g Brut : 2 210 g 

Dimensions en cm (L x l x h)  31 x 21 x 12 

Conditionnement, emballage Pot plastique Carton 

Code produit, Gencod (facultatif)   

!!!!
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Adresse : ZAE LA TIEULE – lot n°2 
Code Postal : 48500 
Ville : LA TIEULE 
 
Contact :  
Téléphone : 02.99.04.11.11 
Fax : 02.99.04.11.44 
Email : chd@triballat.com 

 

LA BERGERIE DE LOZERE 
 
 

N°20 
 

Catégorie : 
Produits laitiers – Yaourts  Brebis 
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• Caractéristiques : Yaourt étuvé au lait de brebis nature 

 

• Composition, ingrédients : Lait de brebis pasteurisé*, ferments lactiques séléctionnés 

• Origine des matières premières : Lozère/ Aveyron  Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLC à la livraison : 18 jours 

• Condition de conservation : +2 et +6°C 

 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes 
spécialistes de la Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Délai de commande et de livraison : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes spécialistes de la 
Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Secteur géographique desservi : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes spécialistes de la 
Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Conditions particulières : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes spécialistes de la 
Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Valeur nutr i t ionnel le  361 kJ 
78 kcal 

Lipides 5.8 g 

Glucides 3.8 g 

Protéines 4.8 g 

 
 

 Unité Colis 

Colisage Pot de yaourt 12 pots 

Poids Net : 125 gr  

Dimensions en cm (L x l x h) Diam 68  

Conditionnement, emballage Pot plastique Carton 

Code produit, Gencod (facultatif) 3 513610 540059  
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Adresse : Longviala 
Code Postal : 48 500 
Ville : La Tieule 
 
Contact : Christian DELON 
Téléphone : 04 66 48 89 10 / 06 78 74 20 79 
Fax : 04 66 48 89 10 
Email : christian.delon3@wanadoo.fr  

EARL DELON 
 
 

N°13 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Yaourts Brebis 
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• Caractéristiques : « Nous nous attachons à fabriquer un yaourt au goût extrêmement doux et à la texture ferme dans le 
respect du cahier des charges de l’agriculture biologique. Nature, il peut être savouré avec une cuillère de sucre, agrémenté de 
confitures (fruits rouges, châtaigne, selon vos inspirations) ou tout simplement au naturel. » 

 

• Composition, ingrédients : lait entier pasteurisé, ferments lactiques. 

• Origine des matières premières : Lozère   Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Qualité France) 

« de Lozère » / Sud de France 

Appellation Fermière 

Médaille d’argent au Concours Général Agricole (Paris 2011) 

Médaille d’argent au Concours Régional Sud de France (2011) 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLC à la livraison : 18 jours 

• Conditions de conservation : +2 et 
+6°C 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : 500 à 1000 pots (selon distance) 

• Délai de commande et de livraison : A préciser avec le producteur 

• Secteur géographique desservi : Région Languedoc-Roussillon et départements voisins 

• Conditions particulières : RAS 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Valeur nutr i t ionnel le  445 kJ 
107 kcal 

Lipides 7,3 g 

Glucides 4,7 g 

Protéines 5,6 g 

  

 Unité Colis 

Colisage Pot de yaourt 24 pots 

Poids Net : 85 g Brut : 2 210 g 

Dimensions en cm (L x l x h)  31 x 21 x 12 

Conditionnement, emballage Pot plastique Carton 

Code produit, Gencod (facultatif)   

!!!!
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Adresse : ZAE 
Code Postal : 48 000 
Ville : Le Chastel Nouvel 
 
Contact : Jean-Pierre JULIEN 
Téléphone : 04 66 45 97 69 / 06 75 43 70 12 
Fax : 04 66 45 16 20 
Email : jp.julien.duolozere@orange.fr  

 FROMAGERS DE LOZERE - DUO LOZERE 
 
 

N°11 
 

Catégorie : 
PRODUITS LAITIERS Yaourts Brebis 
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• Caractéristiques : Yaourt ferme au lait de brebis, doux et onctueux 

 

• Composition, ingrédients : Lait de brebis entier pasteurisé, ferments lactiques 

• Origine des matières premières : Lait : Lozère  Site de production : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : « de Lozère » 

Sud de France 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

 

• DLC : date indiquée sur l’article (garantie 
livraison : 24  jours) 

• Conditions de conservation : 

+6°C maximum 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande :  

- Si livraison sur tournée de Duo Lozère: aucun (voir avec le commercial) 

- Sinon : franco de 500 yaourts ou 70 kg 

• Délais : Commander jour A pour être livré jour C 

• Secteur géographique desservi : Région Languedoc Roussillon 

• Conditions particulières : RAS 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) 

 

 Unité Colis 

Colisage 1 pot 24 ou 48 pots 

Poids  
Net : 125 g  

Brut : 3,220 ou 
6,440 kg 

Dimensions en cm (L x l x h) 
 

435 x 290 x 72 ou 
435 x 290 x 140 

Conditionnement, emballage Plastique (PP)  

Code produit, Gencod (facultatif) 
 

3760168571374 

3760168571190 

Valeur énergétique 
328 kJ 

78 kcal 

Matières azotées totales 4,178 g 

Glucides totaux 3,3 % 

Matière grasse 5,32 g 

Matière sèche 13,45 g 

Gras / Sec 39,55 g 

Cendres 0,7 % 

����
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Adresse : ZAE LA TIEULE – lot n°2 
Code Postal : 48500 
Ville : LA TIEULE 
 
Contact :  
Téléphone : 02.99.04.11.11 
Fax : 02.99.04.11.44 
Email : chd@triballat.com 

 

LA BERGERIE DE LOZERE 
 
 

N°20 
 

Catégorie : 
Produits laitiers – Yaourts  Brebis 
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• Caractéristiques : Yaourt demi écrémé étuvé au lait de brebis sucré aromatisé à la vanille 

 

• Composition, ingrédients : Lait de brebis écrémé pasteurisé*, Lait de brebis entier pasteurisé*,  sucre de canne non 
raffiné*(8.5%), arôme naturel de vanille*(1.7%), ferments lactiques sélectionnés. 

 

• Origine des matières premières : Lozère/ Aveyron  Site de transformation : Lozère 

• Signe officiel de qualité, label : AB (certifié par Ecocert) 

 

• Conditionnement : 

 

 

 

 

• DLC à la livraison : 18 jours 

• Condition de conservation : +2 et +6°C 

 

• Disponibilités du produit : Toute l’année 

�� �� �� �� �� �� �� �� �� �� �� ��

 

• Volume ou montant minimum de commande : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes 
spécialistes de la Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Délai de commande et de livraison : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes spécialistes de la 
Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Secteur géographique desservi : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes spécialistes de la 
Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Conditions particulières : Nos produits sont disponibles auprès de vos distributeurs grossistes spécialistes de la 
Restauration Hors Domicile (Ex : VIDAL à Carmaux) 

• Informations nutritionnelles à titre indicatif (Pour 100 g) : 

Valeur nutr i t ionnel le  397 kJ 
94 kcal 

Lipides 2.7 g 

Glucides 12 g 

Protéines 5.5 g 

  

 Unité Colis 

Colisage Pot de yaourt 12 pots 

Poids Net : 125 gr  

Dimensions en cm (L x l x h) Diam 68  

Conditionnement, emballage Pot plastique Carton 

Code produit, Gencod (facultatif) 3 513610 540671  
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