Feuillel

TABLEAU RESUME DES PROJETS LAUREATS DE L’AAP « DRAAF | DREAL - RESTAURATION COLLECTIVE DURABLE »

Département

structure

contact

description

Titre projet

09

CA 09

Local et qualité, c’est
ensemble que ca se joue !

Cl POUPIN

s’étaient ées surla

Tandis que les actions pr
etle de RDVB en face-a-face, la pérlode actuelle

clemence.poupin@ariege.ch
056102 14 45
106 42985379

suppose d'élargir a la fois les catégories d’acteurs ciblées et les modalités de
rencontres, tout en s’inscrivant dans un cadre professionnel, en amenant Ies acteurs
a se pro]eter et en ayant pour objectif de dé sur des

X,

DRAAF

CA11

Territoire de la Haute Vallée
de I’Aude, modeéle de
restauration collective

responsable

Elodie SABATIER
elodie.sabatier@aude.cham|
0468117979 | 06 8369
85 56

pr

lassociant les agriculteurs et pr delar ainsi que
les élus du territoire pour créer des échanges et développer le marché de la
restauration collective. La logistique des produits agricoles serait un sujet phare des
échanges dans I'objectif de diminuer la pollution, les codts de la logistique et de
faire gagner du temps aux professionnels. Une table ronde avec des interventions de
structures spécialisées dans ce domaine sera mise en place.
L'objectif est également de présenter et mettre en avant les initiatives collectives (de
filieres ou de transformation) qui se sont structurées sur ce
territoire (coopératives, filiere Viande Pyrénées Audoises, filiére fruits et Iégumes,
etc.).
Pour faire suite  cette rencontre et impulser une phase de test pour une logistique
collective, un travail de concertation avec les agriculteurs, associations de
producteurs, cuisiniers, sera mise en place en s’appuyant
sur le travail de référencement des structures de logistiques du territoire qui aura été
fait au préalable.
Pour finir une phase de test de I|vra|son collective « du champ a la cuisine », sera
lancée pour aux et sociaux, a partir de la mise
len oeuvre de plusieurs tournées test, permettant de tester et d’évaluer plusieurs
modalités de Iivraison (co-livraison, partenariats avec acteurs logistiques locaux,

o "

DRAAF

12

APABA

Les cafés de la

At TRle €S entre fournisseurs et
assucnées a trons actlons complémemalres Sous forme de cafés thématiques, les
\ ;

Aude DUTAY
on-bio.fr

| de tous les secteurs (petite enfance,
collége lycée, médlco social...) pourront se rencontrer et échanger entre eux, sur
leurs pratiques et expériences. Ces échanges seront cadrés et accompagnés
d‘experts apportant des témoignages et des cles de mlse en ceuvre sur Ies trois

restau co

056568 1152/ 06 50 80 21
66

: repas alternatifs, i en
restauration collective.

Une pause-café, véritable outil pédagogique qui donne le nom a ces actions,
rythmera ces rencontres, en démontrant 'importance des thémes choisis, leur lien
lentre eux et avec I'introduction de produits de qualité.

La methode employée dans cette action fera I'objet d’un fascicule permettant le

de cette dans d’autres secteurs de la Région, voir du

DREAL

30

CA 30

Sensibilisation de I'amont et
de I'aval pour favoriser
I'approvisionnement en

produits locaux dans les
colléges du Département du
Gard

Jérdome PAPAIX
lierome.papaix@gard.chamb|
06 20 28 52 93

La Chambre d’agriculture du Gard a accompagné la création d’une plateforme de
distribution regroupant de s du département : le Mas des
Agriculteurs. Cet outil permet en effet de distribuer aux collectivités du département
ou de la Région des produits locaux (fruits et Iégumes.. ) mais également des
produits en pr de dépar limitrophes
Nous il et les pr
HVE (Haute Valeur Envir de leur
essentielles :

- Accompagner une agriculture de transition adaptée a son territoire (sol,

climat, ressource en eau...)

- Répondre aux exigences de la Loi EGAlim

En s’appuyant sur le Mas des Agri nous en paralléle

les responsables des colléges a la Loi EGAIlim et leur démontrer qu’il existe sur leur
département un outil qui leur permet de travailler avec les produits locaux de saison.

dans la certifi
pour deux raisons

ADEME

31

CA31

Organisation d’une journée
de sensibilisation &
I'alimentation de proximité

Marianne Berges

Le projet consiste a organiser un temps de rencontres entre acteurs de I'offre et de

la demande sur le temtolre du PETR Comminges Pyrénées, dans le but de favoriser

de de p its sains et durables en restauration

collective.

Il s’agira d'informer et d" accompagner la mise en place de la loi EGAlim, en mettant
locales

pour les pi s et
acteurs de la restauration
collective sur le territoire du
PETR Comminges Pyrénées

mari:

05 61 10 42 50

valeur les p ou en projet. Pour
cela, une rencontre d’une |ournée sera orgamsée avec le matin une présentation
générale des enjeux de la loi EGALIM et de I'intérét de mettre en place des pratiques
AB ou HVE. L’aprés-midi, des rencontres type speed daung seront mises en place
entre les agriculteurs et les é der Il du territoire.
Le projet sera duplicable dans d’autres territoires de la Haute-Garonne.

DRAAF

31

Confédérati
on
paysanne
31

Animation et tests pour un
approvisionnement local et
durable dans la restauration
collective dans le Lauragais

Héléne DELMAS
montplaisirbio@orange.fr
07 82 99 38 62

des et sColaiTes T etécofes primaires &
s’approvisionner en produits locaux et un maximum en Bio auprés de producteurs
du Lauragais.

- Sensibiliser et |nc|ter les agri
leur siége d : mieux
I'approvisionnement

- Sensibilisation des élus de I'intercommunalité de Lauragais- Revel- Sorrezois a la
mise en place d’un Programme Alimentaire Territorial

- Organisation de réunions avec les pi s, élus, chefs

igestionnaires pour analyser les besoins et points d’améliorations (au mmlmum 3
réunions)

- Structurer un groupe de producteurs dans Ie Lauragals qul pulsse fournlr
régulierement des scolalres : or der
- Mlse en place de test de i

a fournir des i i de
e I'offre locale et s’organiser pour

(22
de repas 100 % locaux

et pr

DRAAF

31

Jardins du
Girou

S’approvisionner bio, local,
simple et sécurisé en Pays
Tolosan

ideurs de la (elus,

Amandine MONTEIL

tect es, s)
d* approvisionnement a la fois bio et local, apportant une réponse simple et sécurisée
aux exigences de la loi EGAlim. Il veut également a mettre en avant les leviers de
mal(rlse du budget pour cette en termes de

la.monteil@cocagnehautegal
06 66 75 88 16

du et de diversifi des p!
Il comprend 2 « pilotes » et 4
réunions collectives sur des thémes ciblés : grands enjeux et principaux
leviers, présentation de solutions structurés d’évolution des approvisionnements en
igestion directe et concédée, menus alternatifs, réunion de restitution des
accompagnements personnalisés « pilote ». Il s’inscrit dans le projet alimentaire
ial du Pays Tolosan

DRAAF

31

I
SYNETHIC

Organisation d’une
rencontre «BtoB» pour

de la tr

Js i ORTEGA

enr
collective en Haute Garonne
au MIN de Toulouse

bol
06 03 02 2368

Le projet consiste a organiser une rencontre physlque (ou a défaut un e-salon en
fonction des conditions sanitaires au dela 1del ) entre
acteurs clés du territoire pour encourager un approwsmnnement territorial et
durable de la restauration collective : les coopératives agricoles et groupements de
producteurs, les plateformes de mises en relation producteurs-acheteurs et les
acheteurs publics et privés de la restauration collective.

Cette rencontre sera focalisée sur deux enjeux transversaux a I’agriculture et a
I’alimentation et soutenus par la loi EGalim :

- augmenter la part de produits de « qualité et durable » (atteindre 50% en valeur HT
d’achat, dont 20% de BIO)

- et recueillir les etles b des en matiére d’achat de
protéines végétales pour mettre en place au moins un repas végétarien par semaine
(objectif : diversifier les sources de protéines et réintroduire les légumineuses)

DREAL

32

CCAAG

Vers la structuration d’une
offre locale pour le marché
ire 2021 de la

Mélanie LE GOULVEN

LaC e AStarac ATTos en dans fe cadre de son
prochain marché alimentaire, souhaite structurer une offre locale et de produits
répondant aux critéres de la loi EGALIM pour fournir ses 5 restaurants scolaires.
'Son projet s’articule autour de deux volets:

- Lepremier est un travail de sensibilisation et d’animation auprés des acteurs de
I'offre et de la demande et des élus (connaissance de I'offre locale et des enjeux de

pole.d

loi EGALIM, formations pour répondre aux marchés publics). Ce travail de

Communauté de communes
Astarac-Arros en Gascogne

0674843484

sensibilisation participera aux changements de pratiques en amont et en aval de la

filiere et a la construction d’un groupe de travall centré autour de la structuration du
marché ire (sourcing, ).

- En paralléle, le volet 2 a pour objectlf un dlagnostlc territorial et socio-économique

dans le but d’i unou p massification dans des locaux

vacants pour f:rllmar | isi des

DRAAF
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Feuillel

Mettre en ceuvre la loi
Egalim grace a l'introduction

Audrey RAMIS

objectif estd 1es sites de restauration Vers lamise en

iceuvre de la loi Egalim en travaillant a la mise en place de menus alternatifs qui

contribuent a I'atteinte des autres objectifs de la loi Egalim. A travers un temps
ifetun individuel nous allons :

- Informer et sensibiliser sur les enjeux et les différentes mesures de la loi Egalim ;

32 GABB 32 de menus alternatifs coordination@gabb32.org |- Organiser un temps de rencontre entre I'offre et la demande pour faciliter DRAAF
favorisant la transition 05 62 63 10 86 I’approvisionnement en produits bios et locaux
écologique dans le Gers - Apporter des préconisations concrétes pour mettre en place des menus alternatifs
és de produits dits « Egalim », tout en contribuant aux autres mesures de la
loi (dimi des etc.).
Les i () sont friandes de « listing » de pl S
ice pour quoi elles solllcltent les chambres d’agriculture,
Les pr agr « » la restauration collective pour la lourdeur
de son fonctionnement administratif, et pour ses prix réputés bas.
5 . Cependant lis voient dans la restauration collective un avantage qui est celui de la
De\é:l:splpee'r);slgrgg:lé;ZVE Laur';‘(r;\lz_rEcl\lEll\-s pbu planification possible d’une partie de leur production avec un paiement assuré
3 CA34 i réguller, deI méme que d:;atrf |d$nylflé comme acteur d’une alimentation locale et de DRAAF
saison par les convives du territoire.
Collectlve) du departement 0467 20 99 00 / 06 18 36 Ce projSt va mettre en lumiére les points forts de part et d’autres : la volonté de
de I'Hérault 8171 i % "
planifier pour les producteurs, la volonté de trouver de nouveaux fournisseurs
lengagés dans une agriculture vertueuse pour les SRC.
Le role de la chambre d’agriculture est la mise en relatlon durable de ces acteurs
alnsl que le suivi quallte afin de dé r les 1ement
aubon des j
Le projet consiste & organiser une rencontre physique (ou a défaut un e-salon) entre
acteurs clés du territoire pour encourager un approvisionnement territorial et
durable de la restauration collective : les
Journée - rencontre en E coopératives agricoles et groupements de producteurs, les plateformes de mises en
anny MELET : N - :
presenuel ou E-salons pour " " ifr relation pr etles s publics de la restauration collective.
46 CA 46 delatr 0565232220 | 0638 .16 Cette rencontre sera focalisée sur deux enjeux transversaux a I’agriculture et a DRAAF
allmentalre en restauration 2441 I'alimentation et soutenus par la loi EGalim :
collective dans le Lot - augmenter la part de produits de « qualité et durable » (atteindre 50% en valeur HT
d’achat, dont 20% de BIO);
- et recueillir les et les besoins des coll en matiére d’achat de
protéines végétales pour mettre en place au moins un repas végétarien par semaine.
I s"agitd’organiser 2 cibléessur2 (dontune sur
'Saint — Céré) et ensuite une rencontre globale, plus importante, concernant
I'ensemble du territoire.

Développer Ce; rencontres préalable_s com_prendront un temps de rappel du contexte et des
I'approvisionnement lenjeux, et un temps de discussion entre producteurs et acheteurs. L
alimentaire local en pascal GRONDIN La rencontre plus globale, concernera les producteurs et acheteurs du territoire de

26 cc llective. sur lelagri or 14, |Cauvaldor qui n'ont pas été concernés par les rencontres ciblées. Elle se fera sur un DRAAE
Cauvaldor terrltolre dela Comml;naute o 06 40 31 02 10 'méme schéma et comprendra de plus, trois
de communes Causses et 1 un pi bio, un pi certifié HVE etun gestionr!airg
Vallée de la Dordogne d avec des pr s locaux. Une visite d’exploitation est
iégalement prévue.
approfondi sera mené auprés des p setdelar
collective sur une perlode de 6 mois. L'objectif est d’accompagner les acteurs du
Tréative a I'envir depuis 2009 et
orgamsme de formation depuis 2017, la é de
/Adour Madiran dans son projet de isation de I'appr i de sa
A Olivier TROUILLE restauration collective comprenant des produits de quallté SIQO. 14.5 jours de
. 'Accompagner une T T T e -fori per 299 élus et 70 agents de la CCAM de se
65 Artpiculture|  alimentation durable et 06 89 49 74 06 mobiliser autour de la Loi EGALIM et des enjeux d’une alimentation durable, de DRAAF
délicieuse rencontrer les acteurs de la productlon agrlcole locale et de qualité, et de poser les
bases de partenariats ciaux en 160 000 repas distribués
seront é et itati 1t, 1600 enfants des 35
écoles seront durablement sensibilisés par les agents de la CCAM aux enjeux d’une
B oBrecht BB e CImpagner 165 sites de Testauration collective vers 1a mise en
lceuvre de la loi Egalim en travaillant a la mise en place de menus alternatifs qui
Mettre en ceuvre la loi conmhuent a l'atteinte des autres objectifs de la loi Egalim. A travers un temps
Egalim grace a Iintroduction Fanny DUNAN llectif et un individuel nous allons :
de menus alternatifs . Informer et sensibiliser sur les enjeux et les différentes mesures de la loi Egalim ;
65 GAB 65 favorisant la transition fanny.dglsngg.gab@gmall.corOrganiser un temps de rencontre entre I'offre et la demande pour faciliter DRAAF
< " 352773 i " i
écologique dans les Hautes- I'approvisionnement en produits bios et locaux
Pyrénées /Apporter des préconi ns concrétes pour mettre en place des menus alternatifs
é de prodults its « Egalim », tout en cnntribuant aux autres mesures de la
atalanes, les acteurs du Projet
Ali ire Territorlal poursuivre leurs actlons en faveur de I allmentatlon
durable et se saisir d’un nouveau al des en
restaurahon collective. En effet Ies problemathues de Ioglsthue qui etalt un des
freins pour I'app! de est en passe de trouver une
Chemin Moblllser les acteurs de la Stéphanie MACH_ELA_RT reponse facilitatrice avec un projet de pla(eforme dépar et une
66 Faisant dans |s.machelar DRAAF
Ia transition énergétique 06 38 4353 90 Le plan présenté permettra de sensibiliser tous les acteurs de la filiére a la loi
EGAIlim, de proposer des temps de rencontres et d' echanges entre acheteurs et
\vendeurs, de favoriser les pratiques en vue d'une alimentation durable incluant ce
projet de plateformes, d'harmoniser les informations et d'inclure dans cette
idémarche les consommateurs, les parents, les agriculteurs, les professionnels et les
N - élus.
;:;gxi:;‘:{;"&:i; Nous souhaitons gzganiser deux réuni pour sensibiliser les
transition écologique dans isse n 0ci du public handlcape établissements
les Etablissements de hospitaliers publics et privés et EHPAD) du Tarn aux enjeux de I'article 24 de la loi
" o EGALIM :
3:?:::?;?&5:{::2?‘?‘3:?: Amélie BAJEUX - 50% de produits de qualité et durables dont 20% de bio
CA . Iés P . - bai e - dlversmcatlon des sources de protelnes et repas végétarlens o
81 8L+AGropoi| < jicaux-sociaux ; par | 05 63 48 83 73 | 06 64 36 94 | du e del du DRAAF
nt . P plastique
l'organisation de rencontres
olf’fi:iéeg;;iin;:%deesfs:l:;fi?:' Dans un second temps, nous organiserons des rencontres sous forme de speed-
locaux et des bonnes g afin de faire des échanges directs entre les acteurs de I'offre et de la
pratiques cohérents avec la demande de produits de qualité et de proximité.

o EG Alim. Les deux phases feront I'objet d’un livrable (film) et d’une évaluation.

Lesquatre S’enTichir de leurs expériences dans
hors ici le, de plus de 8 ans pour la FRCIVAM OCCITANIE et
de plus de 5ans pour le Foyer du Ségala
Le projet consiste & mettre en place 3 actions concrétes:
-une concer ecer du terrltolre et le Foyer du Segala pour
évaluer le p ielder isation de deces
ER CIVAM CIYAM pour l_mel Nina GUILBERT -une mise en relationentre le cuisinier tralteur du Foyer du Ségala et les agrlculteurs
r ocale|, . b i -
81 Occitanie et une lutte contre le Nina t@civam: _afln de trouv_er lesmodal de fonctionnement qui permettraient de DRAAF
gaspillage alimentaire dans 04 67 06 23 37 relocaliser une partie de I’approvisionnement du foyer,
le Tarn -une formatlon a destination des cuisiniers du secteur, destinée ales sensibiliser a la
valol protéines et la lutte contre le gaspillage alimentaire.
La FRCIVAM OCCITANIE et le FOYER DU SEGALA partagent la conviction que c’est
a travers des concertationsentre acteurs et des actions de proximité,qu’une
restauration collective locale de qualité et pérenne verra le jour.
Les fon pius sre et plus durable; La restauration
se mobilise pour se rapprocher elle aussi du produitlocal.De plus la loi EGALIm
impose dans la r 50% de p de qualité et durables, dont
lau moins 20% de produits biologiques.
Par ailleursles agriculteursdu Tarn-et-Garonne ont été fortement mobilisés pour
menre en ceuvre de nouveaux modes de clrcults courts pendant la penode de
Ensemble développons les mi:ﬂh'e Chambonnleres COVID 19 et I'objectif est de cette y
82 CA 82 circuits courts de qualité “légalementvers la RHD. DRAAF

pour la RHD

05 63 63 30 25 I 060841
327

Il y a donc un grand intérét a mettre en relation les producteurs sous labels qualité

avec la et inciter ceux qui ne le sont pas a
se pencher sur le label Haute Valeur Environnementale.

IC’est donc a travers des actlons de rencontre, et de ibilisation que

les circuits courts en r ive se pp des produits de

iqualité et HVE issus du Tarn-et-Garonne.
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Feuillel

Construire les conditions

Labellisé au niveau viale ifder
Alimentaires

de Territoire (PAT) par le Ministére de I’Agriculture en 2017, le PAT du Midi- Quercy a
permis d’initier une sensibilisation, une réflexion et des pistes d’actions sur
I'approvisionnement des cantines locales en 2019. Convaincu que la restauration

collective permet d’intégrer des évolutions environnementales, le Pays Midi Quercy

des Projets

PETR P. auner Marie-Agnés BRANDY ; : vy " "
82 ETR Pays offr entre . pmg@orange® inscrit dans le Contrat de Transition Environnemental, signé avec I'Etat en 2019, DREAL
Midi Quercy gestionnaires de cantines et 05 63 24 60 64 une actlon intitulée : Zune gestion duralklxle d:a la prud:ct:or; allmer:;alre a\luttouzlde
producteurs locax bu;; es en produits locaux de qualité et/ou
Le projet présenté dans cet AAP vise a poser les conditions optimales permettant de
construire des temps de rencontre entre I'offre et la demande alimentaire locale dans
la restauration collective, en lien avec les partenaires locaux et notamment les
communes et la chambre d’agriculture11/08/20
NOUS SOL un groupe de travail afin de rédiger une
transposable sur plusieurs territoires, permettant d’améliorer la qualité de ses
Amorcer le développement lapprovisionnements (circuits courts, bios) et de ses comportements alimentaires
d’une méthode . (diminution de 'usage du plasthue etdu gasplllage allmentalre)
N d’approvisionnement Cel_la LE Dl‘.l Nous nous a cette ta les
30/34 Miamuse - N le.du.celia@gmail.com pr " DRAAF
reproductible sur plusieurs 06 81 52 58 49 différents acteurs de la restauration dans une d’offre
territoires et sensibiliser aux plus saine et plus r e envir telle que le loi EGAlim le
enjeux de la loi Egalim. propose, tout d’ abord | par P'organisation d’une journée de rencontres et
d’information/éducation ouverte a tous les acteurs de I'Hérault et du Gard mais aussi
par | d'un r colaire de I'Hérault.
A dominante rurale, le territoire du Parc naturel régional du Haut-| Languedoc
bénéficie d’une richesse et d agrlcoleet g eforte. Face &
ceconstat, le Pnr a engagé depuis plusieurs années unprogramme d’actions en
faveur de I’alimentation, notamment aupres de Ia restauration collective.
. Hélene NOYER Il ceuvreé a la conservati irel, agricole et culinaire.
PNR Haut- Développement d’une filiere " haut.landl@ cOnservation dublébarbude Lacaune, varleté ancienne du Parc, nécessite qu'il soit
34/81 Janguedoc de pain bio pour la 04 67 97 38 25 | 078416 produit, transformé et consommeé. Pour le valoriser,le Parc naturel régnonal souhaite DRAAF
restauration collective créer un pain local et bio, répondant aux ins delar
Ce pain a aussi vocation a faire comprendre les enjeux de I'approvisionnement de
qualité, de pra ité, pour ili les i et lutter contre le gaspillage
alimentaire. En effet, le pain, aliment debase pour beaucoup deFrancais, est souvent
gaspillé. Or, une qualité supérieure en goit permet d’augmenter la valeur
symbolique du pain et de réduire son gaspillage.
Améliorer la pénétration, Muriel GINESTE
Occitanie CISALI IIZ;ﬁrev?i;aeblils"eese‘algur;?r?:sd:: contact@cisali.org DRAAF
N N 06 18 48 26 97
TOTAUX TOTAUX TOTAUX TOTAUX TOTAUX
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