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Engager mon etablissement
dans un projet agricole
pédagogique

Ce qu'il faut savoir!

Différentes réglementations s‘appliquent et témoignent
des liens étroits entre la santé humaine, celle des
animaux et I'état écologique global, ce qui correspond
au concept One Health ("une seule santé” en francais).

Un certain nombre de précautions sont a prendre et
des reégles a respecter.

Il est donc nécessaire d’avoir une vision globale pour
bien comprendre les enjeux que recouvre votre projet.
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CE QUE A A "v Les poules doivent étre
JE PEUX FAIRE nourries comme des
T - animaux d‘élevage, .
DEMARCHE -y . | pour éwtgr la propagation
ADMINISTRATIVE I/ especter les de m'alad|es animales via
. mesures de les aliments.
Déclarer vos volailles sur le site Mes I biosécurité: L'usage de déchets de
démarches/Déclarer la détention de 1 surveillance cuisine et de table, méme
volailles. Cela permet de détecter le 1 quotidienne, uniguement végétaux, est
! plus rapidement possible les maladies ! acces, nettoyage... donc strictement interdit.
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./ RUCHER PEDAGOGIQUE
CE QUE

E PEUX FAIRE
Pert 3 [t PEU CONSOMMATION

Vous pouvez
consommer votre

A FAIRE

REGLEMENTATION - ===’ miel dans un

= Déclaration des ruches obligatoire sur le site du cadre prive.

ministere de |'agriculture pour obtenir un NAPI

(Numéro d‘apiculteur).

m Des réglementations locales peuvent exister:

renseignez-vous aupres de la mairie et de la | * VENTE

DDPP (Direction départementale en charge de la 7 Un numéro SIRET est nécessaire pour la vente ou

protection des populations). cession de miel de la ruche hors du cadre familial:
m Renseignez-vous sur les ruchers déja existants aux alentours. déclaration aupres du Centre des formalités des
m Dans le cas détablissements scolaires, il est recommandé de entreprises (CFE) de la chambre d'agriculture.
prévenir la collectivité du ressort territorial et la Direction des services u Respect des régles en matiére d'étiquetage.
départementaux de I'Education nationale. R

POTAGER PEDAGOGIQUE OU DE PROXIMITE

A SAVOIR

CE QUE

JE PEUX FAIRE CONSOMMATION DES

LEGUMES ET FRUITS

L'approvisionnement direct
en légumes d'un restaurant
collectif en provenance du
potager pédagogique ouU il
est situé peut étre accepté
si sa gestion est incluse dans
le plan de maitrise sanitaire

> | du restaurant et placée
- sous la responsabilité de la
méme personne.
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En I'absence de vente ou

de cession, I'activité du
potager n'est pas une activité
économique soumise aux regles SN +
de la mise sur le marché.




CE QUE
JE NE PEUX
PAS FAIRE

Les abords de tout local
préparant des aliments
(restaurant scolaire) doivent
étre pris en compte dans
I'évaluation et la maitrise
des risques sanitaires (flux
de personnes, d'aliments, de
déchets, activités a risque).
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Vous pouvez utiliser
les ceufs dans des - = ’ VENTE
ateliers pédagogiques. |
Les préparations non 1
consommees sur place |
par les participants |
sont détruites a l'issue !
de latelier.  m = —w-
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La commercialisation et la cession des ceufs aupres
du consommateur final sont interdites.

m Pour étre commercialisés, les ceufs doivent étre
classés, marqués et emballés par des centres
d'emballages agréés afin d’en assurer la tracabilité.
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Au sein de

I'établissement,
une formation
efficace des

équipes et des éleves afin de diffuser les
informations et savoir réagir dans différentes

situations.

Mise en place d'un protocole en cas de piqUre
d'abeille et de prévention pour les personnes
allergiques est fortement recommandée.

Recommandation: assurer les ruches aupres

d'un assureur spécialisé.

Désigner un responsable et un suppléant.
Organisation en interne: il est important de bien appréhender
les différentes taches a mener au fil d'une année apicole.
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Controler la bonne santé de vos colonies.

En cas de probléme, consultez un organisme
a vocation sanitaire ou un vétérinaire
compétent en pathologie apicole.

Les seuls produits autorisés
dans les jardins amateurs
ou familiaux sont:

les produits de
biocontrole,

les produits utilisables en
agriculture biologique,

les produits a faible risque.
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Veillez a ce que les
produits primaires soient
protégés contre toute
contamination:

eau potable pour arroser et nettoyer les végétaux,

jardiniers en bonne santé et formés aux risques en
matiere d’'hygiéne,

isoler les jardins potagers par une cléture est
recommandé,

déchets et substances dangereuses entreposés et
manipulés avec soin,

produits phytosanitaires et biocides correctement
utilisés.

Prise en compte par |'établissement de restauration
dans son analyse de certains dangers, en particulier
le danger échinococcose.
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CE QUE
JE NE PEUX

PAS FAIRE

UTILISATION

Le compost issu des déchets de
cuisine et de table produits par le
restaurant ne peut pas étre utilisé
pour les cultures destinges a la
consommation humaine.

DU COMPOST
DE PROXIMITE


https://draaf.occitanie.agriculture.gouv.fr/engager-mon-etablissement-dans-un-projet-agricole-pedagogique-r1439.html
https://draaf.occitanie.agriculture.gouv.fr/engager-mon-etablissement-dans-un-projet-agricole-pedagogique-r1439.html
https://draaf.occitanie.agriculture.gouv.fr/engager-mon-etablissement-dans-un-projet-agricole-pedagogique-r1439.html

COMPOST DE PROXIMITE

CE QUE
JE PEUX FAIRE

CE QUE
JE NE PEUX
PAS FAIRE

.-~ ’
QUI, COMBIEN, OU?

- Apporteurs: individuels
et tout établissement
disposant d'une cuisine qui
prépare ou sert des repas
(ex: établissement

scolaire, petit hopital,
établissement d’hébergement pour personnes
agées dépendantes, restaurant commercial).

A SAVOIR

DEFINITION - Quantité hebdomadaire limitée: une tonne de Les fientes
Seuls.lgs déchets déchets de cuisine par semaine maximum. d'un poulailler
et cuisines de table - Valorisation locale du compost: pédagogique

peuvent faire l'objet

d'un compostage de

proximité, qu'ils soient

ou non d'origine animale. w ==

cantons et intercommunalités limitrophes. ne peuvent pasy

étre incorporées.

POUR EN SAVOIR PLUS | X

POUR DES
COMPLEMENTS
D’'INFORMATION

Je veux mettre en
place un poulailler
pédagogique

Les fiches de I'ITAVI

Instruction technique

Je veux mettre en place
un jardin pédagogique
de proximité

|
Plaquette hygiéne

en production
primaire végétale de

Je veux installer
un rucher
pédagogique

La page du ministére
dédiée aux abeilles

Je veux
composter
mes déchets

La page du ministére
dédiée aux sous-
produits animaux.

DGAL/SDSSA la DRAAF Occitanie Institut de I'abeille
Guide de bonnes ADA Occitanie Ademe
pratiques d’hygiéne fruits
et Iégumes: frais non GDS apicole Fiche technique
transformés du CTIFL Compostage de proximité
FRGDS Occitanie

DRAAF Occitanie

Unité Coordination en santé publique vétérinaire
Cité administrative
Boulevard Armand Duportal

31074 Toulouse Cedex

@ 0561106110
@ www.draafoccitanie.agriculture.gouv.fr
@ sral-coordination.draaf-occitanie@agriculture.gouv.fr



https://draaf.occitanie.agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/plaquette_ppv_vweb_cle824e88.pdf
http://influenza.itavi.asso.fr/index.php?maillon=pondeuse&niveau2=PleinAir&niveau3=CircCourtPondeusePA#DebutListeN3des-abeilles
https://agriculture.gouv.fr/les-sous-produits-animaux-et-les-produits-qui-en-sont-derives-valorisation-et-elimination
https://agriculture.gouv.fr/la-gestion-sanitaire-des-abeilles
https://itsap.asso.fr/
https://www.ctifl.fr/Pages/Kiosque/DetailsOuvrage.aspx?idTheme=2&idouvrage=611
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/instruction-2019-8
https://librairie.ademe.fr/recherche?controller=search&orderby=position&orderway=desc&search_query=compostage&submit_search=
https://www.adaoccitanie.org/
https://www.apiculteurs-occitanie.fr/informations/gdsa/
https://draaf.occitanie.agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/ft-am20180409-compostproximitedct-art17-21_7__cle0cd8bc-1.pdf
https://www.frgds-occitanie.fr/Section-Apicole
https://draaf.occitanie.agriculture.gouv.fr/engager-mon-etablissement-dans-un-projet-agricole-pedagogique-r1439.html



